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La Hispalense registro dos denuncias
por acoso sexual en 2014y 2016

La Memoria del protocolo de prevencion recoge dos expedientes por acoso laboral en este ano

Francisco Garcia Paiios
SEVILLA

»La Universidad de Sevilla
(US) ha tramitado dos denun-
cias internas por acoso sexual
en los afios 2014 y 2016, se-
gun los datos de la Memoria
de actuaciones en aplicacion
del Protocolo para la preven-
cion, evaluacion e interven-
cion en situaciones de acoso
laboral, sexual y por razén de
sexo de la US, que se presentd
en el Consejo de Gobierno de
la Hispalense el pasado 23 de
mayo. La denuncia por acoso
sexual de 2014, fecha en la
que ejercia como rector el ac-
tual consejero de Economia y
Conocimiento, Antonio Ra-
mirez de Arellano, termind
con un informe con medidas
cautelares. El trabajador, al
que se le aplicaron medidas
de separacion de su puesto
de trabajo, recurri6 esa deci-
sion. «Se adoptan medidas
correctoras por problemas de
clima laboral. En via judicial
por desacuerdo con medidas
correctorasy, resume la Me-
moria. Ademas, tanto en 2016
como en lo que va de 2017 se
han producido también en el
seno de la institucion dos de-
nuncias por acoso laboral.

La vicerrectora de Servi-
cios Sociales y Comunitarios,
Ana Lopez, informa de que el
de 2014 se traté de «un caso

La puerta de la calle San F

ernando del Rectorado de la Universidad de Sevilla. / Txetxu Rubio
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en el que se adoptaron medi-
das de separacion por un
conflicto en el departamento.
Lo que el comité -el Comité
Técnico para la Prevencion,
evaluaci6n e intervencion en
situaciones de acoso
(CPEIA)- determind es que
habia un conflicto que podia
afectar a la salud laboral», por
lo que decidi6 «separar los lu-
gares de trabajo de las perso-
nas para que todo el mundo
pudiera desarrollar su traba-
jo». Lopez aclara que el he-
cho de «que se denunciara

inicialmente como acoso se-
xual no quiere decir que se ti-
pificara finalmente como
tal». De hecho, puntualiza,
«muchos de los temas de aco-
so sexual tienen que ver con
la solicitud de relacién de
una persona con respecto a
otra y una negativa. Han sido
casos de ese tipo y todos se
han resuelto».

El documento da a cono-
cer también los datos sobre
las intervenciones que ha
realizado el CPEIA a peticién
de centros de la Universidad

EL CASO DE SANTIAGO
ROMERO, PUNTO DE INFLEXION
Las posibles situaciones de acoso en la
Universidad de Sevilla pasaron al pri-
mer plano en enero de este afo, cuan-
do el catedratico de la US y ex decano
de la Facultad de Ciencias de la Educa-
cion, Santiago Romero, fue condenado
a siete afios de carcel por abusar se-
xualmente de dos profesoras y una be-
caria de su departamento.

sin que haya mediado de-
nuncia. En 2015, el comité ac-
tud sobre un posible caso de
acoso sexual y dos de acoso
laboral. En 2016, acometio
tres actuaciones, todas por
sospechas de acoso laboral.
De las denuncias tramita-
das, sblo una contintia «en
investigacion», y se trata de
un caso de acoso laboral en-
tre Personal Docente e Inves-
tigador (PDI), segtin las fuen-
tes consultadas por este pe-
riodico. Del resto, en una se
abri6 un expediente discipli-

Un instrumento en proceso de «mejora y evaluacién»

FG.P.

SEVILLA

»La vicerrectora de Servicios Sociales y Comuni-
tarios de la Universidad de Sevilla (US), Ana Lo-
pez, insiste al hacer balance del Protocolo para la
prevencion, evaluacion e intervencion en situacio-
nes de acoso laboral, sexual y por razon de Sexo en
que «las cosas han ido con normalidad. Hemos
intentado difundirlo, que la comunidad universi-
taria sepa que tiene un recurso» en el que apoyar-
se ante situaciones de este tipo. Lopez destaca
ademas que «hemos presentado la memoria por-
que hay que evaluar el protocolo para ver las me-

joras posibles», porque «estamos en un proceso
de mejora y evaluacion.

Respecto al hecho de que el afio pasado y en
los meses que van de 2017 se hayan contabilizado
un total de cuatro denuncias por acoso laboral,
Lopez comenta que «hay que tener en cuenta
que el protocolo se aprueba en 2013 -en diciem-
bre- y contempla una labor de prevencién. Los
procedimientos tardan en calar. Nosotros hemos
puesto en marcha cursos y hemos intentado dar-
le una difusién muy amplia para que la comuni-
dad universitaria sepa que es un recurso que pue-
de utilizar». De manera que, en opinién de la vi-

cerrectora, ese esfuerzo de difusion de la
institucion «ha ido calando» con el tiempo.
Aunque hay que seguir trabajando. «A pesar
del avance, tanto en materia de sensibiliza-
cién como en la capacidad de intervencion,
que ha supuesto la aprobacion en 2013 del
Protocolo, los sucesos recientes han puesto de
manifiesto la necesidad de su evaluacion y
una reflexion conducentes a la mejora de la
eficacia en larespuesta de la Universidad en la
prevencion, intervencioén y proteccion de las
personas que pudieran estar siendo victimas
de un trato indignow, insiste la Memoria. m

nario, otra es en la que el tra-
bajador acudi6 a la via judi-
cial y las otras tres se cerraron
«sin evidencias de acoso ni
de conflicto interpersonaly.

En el caso de las interven-
ciones del comité a peticion
de centros, en una hay un
«proceso judicial por hurto
(externo a la Universidad)»;
en otra se abri6 un expedien-
te disciplinario; en otra se
produjo «mediacion por con-
flicto puntual», y las otras
tres se resolvieron «sin evi-
dencias de acoso ni de con-
flicto interpersonal».

La propia Universidad re-
sumi6 la presentacion de la
memoria en un parrafo en el
que agrupa las denuncias y
las quejas: «Se han analizado
12 casos. Todos estan resuel-
tos, excepto uno que sigue en
el proceso de investigacion.
De los casos analizados, en
seis no se apreciaron eviden-
cias de acoso ni de conflicto
interpersonal. En dos casos
se derivo a expediente disci-
plinario, en un caso se adop-
taron medidas correctoras
para mejorar el clima laboral
y en otro caso se recurrié a un
proceso de mediacion». m
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Cocinar al vapor el

pescado elimina toxinas
Investigadoras de 1a Universi-
dad deSevilla publicaron unes-
tudio pionero en el que demues-
tran que cocinaral vapor el pes-
cadode aguadulcereduce hasta
un 26% la presencia de cilin-
drospermopsina, una cianoto-
xina nociva para el organismo.
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Cocinar al vapor el pescado elimina
mas toxinas que hirviendolo

Un plato de pescado al vapor. (Pixabay)

m Este es el resultado de un estudio pionero en todo el mundo realizado
por la Universidad de Sevilla (US).

= |as cianotoxinas de la tilapia (pescado de agua dulce) se eliminan en un
26% si se cocinan al vapor y solo un 18% si es hervido.

= Es importante que el agua no se utilice después para realizar caldo,
puesto que las toxinas se quedan en el agua tras cocinarlo.

EUROPA PRESS. 19.06.2017 - 18:36h

Un grupo de investigadoras del Area de Toxicologia del Departamento de Nutricion y
Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal de la Universidad de Sevilla (US) ha
publicado un estudio pionero en todo el mundo  en el que demuestran que cocinar
al vapor el pescado de agua dulce durante méas de dos minutos reduce hasta un 26%
la presencia de cilindrospermopsina, una cianotoxina.

Sin embargo, con el hervido la disminucion es menor (18%), con el consiguiente
aumento de riesgo para el consumidor . Otra conclusién importante que se
desprende de esta investigacion es que estas biotoxinas, que son nocivas para el
organismo, pasan al agua que se ha utilizado para cocinar.

Este estudio, que ha sido publicado en Food Control, una de las revistas de mayor
impacto a nivel internacional de su area, se centra en una especie de pescado de agua
dulce, la tilapia . En concreto, se ha analizado una cianotoxina denominada
cilindrospermopsina.

"Las cianotoxinas son producidas por un grupo de bacterias denominadas
cianobacterias que se desarrollan principalmente en aguas dulces. Son toxinas
emergentes, de las que hoy dia son necesarias investigaciones toxicologicas para
poder llevar a cabo una evaluacion de los riesgos  que puede suponer su presencia
en aguas y alimentos para el ser humano y el medio ambiente”, explican las
investigadoras principales del estudio, las catedraticas de Toxicologia de la
Universidad de Sevilla Ana Maria Camean y Angeles Jos. Ademas, participan las
profesoras Ana Prieto, Remedios Guzman-Guillen y Sara Maisanaba, del Grupo de
Investigacion en Toxicologia.

En el estudio publicado se ha observado también que las concentraciones de esta
cianotoxina después del cocinado no tendrian consecuencias para la salud
publica , teniendo en cuenta la Ingesta Diaria Provisional establecida por la
Organizaciéon Mundial de la Salud (OMS).

"Nuestros resultados vienen a sefialar que no es recomendable

No se deberia consumir pescado de agua dulce crudo, que hay que cocinarlo,

http://www.20minutos.es/noticia/3068995/0/investigadoras-us-concluy...
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utilizar el agua mejor al vapor que hervido, durante un tiempo superior a los dos
del minutos y que no se deberia utilizar el agua del cocinado

como caldo , ya que al ser toxinas hidrosolubles, se transfieren
desde el pescado al agua", sefialan.

cocinado como
caldo

Regulacién internacional

Las cianotoxinas pueden estar presentes en alimentos vegetales  que hayan sido
regados con aguas que las contengan, al igual que en cereales y en pescados y
moluscos por contaminacion acuatica, por transferencia en la cadena alimenticia. Se
ha demostrado que esta cianotoxina, cada vez mas presente a nivel mundial , puede
afectar a 6rganos como el higado, rifion, corazén, intestinos, branquias y cerebro, entre
otros, de animales. En humanos, los efectos por via oral incluyen hepatoenteritis, dolor
de cabeza, diarrea, deshidratacion, dafio renal, etcétera.

La Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) ha publicado recientemente
un informe en el que se alerta de la falta de estudios cientificos  sobre la
transferencia y bioacumulacién de las cianotoxinas en pescados y otros alimentos de
consumo, asi como de la ausencia de una evaluacién exhaustiva de su toxicidad.

"Es fundamental seguir invirtiendo recursos  de investigacion en esta linea, ya que
se desconoce la exposicién real de los consumidores y por tanto el riesgo”, afiade esta
investigadora, que apunta ademas que estan trabajando en la valoracién de otras
técnicas de cocinado como son el asado en plancha y microondas; en el estudio de
cianotoxinas en vegetales, asi como en estudios para caracterizar el propio perfil
toxicoldgico de estas toxinas , siguiendo las recomendaciones de la Efsa.

Este proyecto de investigacion esta financiado por el Ministerio de Economia y
Competitividad y cuenta también con fondos Feder.

Espectrémetro de masas hibrido

Este trabajo se ha llevado a cabo en estrecha colaboracion con el Servicio General de
Investigacion de Espectrometria de Masas, ubicado en el Centro de Investigacion,
Tecnologia e Innovacion de la Universidad de Sevilla (Citius), donde ademas de la
determinacion de la toxina en pescado, mediante la optimizacion de un método , se
han caracterizado los productos de degradacién de la misma, como consecuencia de
los tratamientos culinarios de hervido y coccién al vapor.

"Queriamos saber qué le ocurria a la toxina tras cocinar la muestra. Para ello
utilizamos un espectrometro de masas hibrido  cuadrupolo-orbitrap capaz de
adquirir a una resolucion superior a 70.000 FWHM a m/z 200 acoplado a un
cromatégrafo UHPLC. Esto nos permite determinar la férmula molecular  de los
compuestos con una tolerancia menor 5 ppm", explica la investigadora Rocio
Valderrama, del SGI de Espectrometria de Masas de la Universidad de Sevilla.

Siguenos en Facebook para estar informado de la Glt ~ ima hora:
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Investigadoras de la US descubren como eliminar mas cianotoxina del
pescado

Lunes, 19 Junio 2017 14:50  Sevilla Actualidad

Las expertas aseguran que actualmente se desconoce la exposicién real por consumo de alimentos a estas toxinas, las cuales pueden afectar a diferentes érganos
y se pueden transferir al agua utilizada para cocinar.

Un grupo de investigadoras del Area de Toxicologia del Departamento de Nutricién y Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal de la Universidad de Sevilla ha
publicado un estudio pionero en todo el mundo en el que demuestran que cocinar al vapor el pescado de agua dulce durante mas de dos minutos reduce hasta un
26% la presencia de Cilindrospermopsina, una cianotoxina. Sin embargo, con el hervido la disminucién es menor (18%, con el consiguiente aumento de riesgo
para el consumidor. Otra conclusién importante que se desprende de esta investigacion es que estas biotoxinas, que son nocivas para el organismo, pasan al
agua que se ha utilizado para cocinar.

Este estudio, que ha sido publicado en Food Control, una de las revistas de mayor impacto a nivel internacional de su drea, se centra en una especie de pescado
de agua dulce, la tilapia. En concreto se ha analizado una cianotoxina denominada Cilindrospermopsina.

“Las cianotoxinas son producidas por un grupo de bacterias denominadas cianobacterias que se desarrollan principalmente en aguas dulces. Son toxinas
emergentes, de las que hoy dia son necesarias investigaciones toxicoldgicas para poder llevar a cabo una evaluacidon de los riesgos que puede suponer su
presencia en aguas y alimentos para el ser humano y el medio ambiente”, explican las investigadoras principales del estudio, las catedraticas de Toxicologia de la
Universidad de Sevilla Ana Marfa Cameén y Angeles Jos. Ademas, participan las profesoras Ana I. Prieto, Remedios Guzman-Guillen y Sara Maisanaba, del Grupo de
Investigacién en Toxicologfa.

En el estudio publicado se ha observado también que las concentraciones de esta cianotoxina después del cocinado no tendrian consecuencias para la salud
publica, teniendo en cuenta la Ingesta Diaria Provisional establecida por la OMS. “Nuestros resultados vienen a sefialar que no es recomendable consumir
pescado de agua dulce crudo, que hay que cocinarlo, mejor al vapor que hervido, durante un tiempo superior a los dos minutos y que no se deberfa utilizar el agua
del cocinado como caldo, ya que al ser toxinas hidrosolubles, se transfieren desde el pescado al agua”.

Regulacion internacional

Las cianotoxinas pueden estar presentes en alimentos vegetales que hayan sido regados con aguas que las contengan, al igual que en cereales y en pescados y
moluscos por contaminacion acuatica, por transferencia en la cadena alimenticia. Se ha demostrado que esta cianotoxina, cada vez mas presente a nivel mundial,
puede afectar a drganos como el higado, rifidén, corazén, intestinos, branquias y cerebro, entre otros, de animales. En humanos, los efectos por via oral incluyen
hepatoenteritis, dolor de cabeza, diarrea, deshidratacion, dafo renal, etc.

Autoridad Europea de Seqguridad Alimentaria (EFSA) ha publicado recientemente un informe en el que se alerta de la falta de estudios cientificos sobre la
transferencia v bioacumulacion de las cianotoxinas en pescados v otros alimentos de consumo. asi como de la ausencia de una evaluacion exhaustiva de su
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toxicidad.

"Es fundamental seguir invirtiendo recursos de investigacién en esta linea, ya que se desconoce la exposicién real de los consumidores y por tanto el riesgo”,
aflade esta investigadora que apunta ademds que estdn trabajando en la valoracién de otras técnicas de cocinado como son el asado en plancha y microondas;
en el estudio de cianotoxinas en vegetales, asi como en estudios para caracterizar el propio perfil toxicoldgico de estas toxinas, siguiendo las recomendaciones
de la EFSA.

Este proyecto de investigacion estd financiado por el Ministerio de Economia y Competitividad y cuenta también con fondos FEDER.

En colaboracion con el CITIUS

Este trabajo se ha llevado a cabo en estrecha colaboracién con el Servicio General de Investigacion de Espectrometria de Masas, ubicado en el Centro de
Investigacién, Tecnologia e Innovacién de la Universidad de Sevilla (CITIUS), donde ademas de la determinacién de la toxina en pescado, mediante la
optimizacién de un método, se han caracterizado los productos de degradacién de la misma, como consecuencia de los tratamientos culinarios de hervido y
coccién al vapor.

"Queriamos saber qué le ocurria a la toxina tras cocinar la muestra. Para ello utilizamos un espectrémetro de masas hibrido cuadrupolo-orbitrap capaz de adquirir
a una resolucién superior a 70.000 FWHM a m/z 200 acoplado a un cromatdgrafo UHPLC. Esto nos permite determinar la férmula molecular de los compuestos
con una tolerancia menor 5 ppm”, explica la investigadora Rocio Valderrama del SGI de Espectrometria de Masas de la Universidad de Sevilla.
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Cocinar al vapor elimina mas
cianotoxinas del pescado que el hervido

Es la conclusién a la que ha llegado un grupo de investigadoras del Area de Toxicologia del
Departamento de Nutricion y Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal de la Universidad
de Sevilla

Grupo de investigadoras de la Universidad de Sevilla / Cadena SER

QOO0
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Un grupo de investigadoras del Area de loxicologia del Departamento de Nutricion y

Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal de la Universidad de Sevilla ha publicado un

estudio pionero en todo el mundo en el que demuestran que cocinar al vapor el pescado de
agua dulce durante mds de dos minutos reduce hasta un 26% la presencia de
Cilindrospermopsina, una cianotoxina. Sin embargo, con el hervido la disminucion es menor
(18%, con el consiguiente aumento de riesgo para el consumidor. Otra conclusién importante
que se desprende de esta investigacion es que estas biotoxinas, que son nocivas para el

organismo, pasan al agua que se ha utilizado para cocinar.

Este estudio, que ha sido publicado en Food Control, una de las revistas de mayor impacto

a nivel internacional de su area, se centra en una especie de pescado de agua dulce, la

tilapia. En concreto se ha analizado una cianotoxina denominada Cilindrospermopsina.

“Las cianotoxinas son producidas por un grupo de bacterias denominadas cianobacterias
que se desarrollan principalmente en aguas dulces. Son toxinas emergentes, de las que
hoy dia son necesarias investigaciones toxicoldgicas para poder llevar a cabo una
evaluacion de los riesgos que puede suponer su presencia en aguas y alimentos para el ser
humano y el medio ambiente”, explican las investigadoras principales del estudio, las
catedraticas de Toxicologia de la Universidad de Sevilla Ana Maria Cameén y Angeles Jos.
Ademas, participan las profesoras Ana |. Prieto, Remedios Guzman-Guillen y Sara

Maisanaba, del Grupo de Investigacion en Toxicologia.

En el estudio publicado se ha observado también que las concentraciones de esta
cianotoxina después del cocinado no tendrian consecuencias para la salud publica,
teniendo en cuenta la Ingesta Diaria Provisional establecida por la OMS. “Nuestros
resultados vienen a sefialar que no es recomendable consumir pescado de agua dulce
crudo, que hay que cocinarlo, mejor al vapor que hervido, durante un tiempo superior a los
dos minutos y que no se deberia utilizar el agua del cocinado como caldo, ya que al ser

toxinas hidrosolubles, se transfieren desde el pescado al agua”.

Regulacion internacional

Las cianotoxinas pueden estar presentes en alimentos vegetales que hayan sido regados
con aguas que las contengan, al igual que en cereales y en pescados y moluscos por
contaminacion acuatica, por transferencia en la cadena alimenticia. Se ha demostrado que
esta cianotoxina, cada vez mds presente a nivel mundial, puede afectar a 6rganos como el

higado, rifion, corazon, intestinos, branquias y cerebro, entre otros, de animales. En

2de 6 20/06/2017 9:06
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La Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) ha publicado recientemente un

informe en el que se alerta de la falta de estudios cientificos sobre la transferencia y
bioacumulacién de las cianotoxinas en pescados y otros alimentos de consumo, asi como

de la ausencia de una evaluacion exhaustiva de su toxicidad.

“Es fundamental seguir invirtiendo recursos de investigacion en esta linea, ya que se
desconoce la exposicion real de los consumidores y por tanto el riesgo”, afiade esta
investigadora que apunta ademas que estan trabajando en la valoracion de otras técnicas
de cocinado como son el asado en plancha y microondas; en el estudio de cianotoxinas en
vegetales, asi como en estudios para caracterizar el propio perfil toxicolégico de estas

toxinas, siguiendo las recomendaciones de la EFSA.

Este proyecto de investigacion esta financiado por el Ministerio de Economia y

Competitividad y cuenta también con fondos FEDER.

En colaboracion con el CITIUS

Este trabajo se ha llevado a cabo en estrecha colaboracion con el Servicio General de

Investigacion de Espectrometria de Masas, ubicado en el Centro de Investigacion,

Tecnologia e Innovacién de la Universidad de Sevilla (CITIUS), donde ademas de la

determinacién de la toxina en pescado, mediante la optimizacién de un método, se han
caracterizado los productos de degradacion de la misma, como consecuencia de los

tratamientos culinarios de hervido y coccién al vapor.

“Queriamos saber qué le ocurria a la toxina tras cocinar la muestra. Para ello utilizamos un
espectrometro de masas hibrido cuadrupolo-orbitrap capaz de adquirir a una resolucién
superior a 70.000 FWHM a m/z 200 acoplado a un cromatoégrafo UHPLC. Esto nos permite
determinar la formula molecular de los compuestos con una tolerancia menor 5 ppm”,
explica la investigadora Rocio Valderrama del SGI de Espectrometria de Masas de la

Universidad de Sevilla.

Comentarios

Universidad Sevilla Cocina andaluza Sevilla Cocina regional +
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ANDALUCIA.-Sevilla.- Investigadoras de la US
concluyen que cocinar al vapor elimina mas
cianotoxinas del pescado que el hervido

SEVILLA, 19 Jun. (EUROPA PRESS) -

Un grupo de investigadoras(del Area de Toxicologia del Departamento de Nutricion y Bromatologia,
Toxicologia y Medicina Legal de la Universidad de Sevilla (US) ha publicado un estudio pionero en todo el
mundo en el que demuestran que cocinar al vapor el pescado de agua dulce durante mas de dos minutos
reduce hasta un 26 por ciento la presencia de cilindrospermopsina, una cianotoxina.

Sin embargo, con el hervido la disminucion es menor (18%), con el consiguiente aumento de riesgo para el
consumidor. Otra conclusién importante que se desprende de esta investigacion es que estas biotoxinas, que
son nocivas para el organismo, pasan al agua que se ha utilizado para cocinar.

Este estudio, que ha sido publicado en Food Control, una de las revistas de mayor impacto a nivel
internacional de su area, se centra en una especie de pescado de agua dulce, la tilapia. En concreto, se ha
analizado una cianotoxina denominada cilindrospermopsina.

"Las cianotoxinas son producidas por un grupo de bacterias denominadas cianobacterias que se desarrollan
principalmente en aguas dulces. Son toxinas emergentes, de las que hoy dia son necesarias investigaciones
toxicoldgicas para poder llevar a cabo una evaluacion de los riesgos que puede suponer su presencia en
aguas y alimentos para el ser humano y el medio ambiente"”, explican las investigadoras principales del
estudio, las catedraticas de Toxicologia de la Universidad de Sevilla Ana Maria Camean y Angeles Jos.
Ademas, participan las profesoras Ana Prieto, Remedios Guzman-Guillen y Sara Maisanaba, del Grupo de
Investigacion en Toxicologia.

En el estudio publicado se ha observado también que las concentraciones de esta cianotoxina después del
cocinado no tendrian consecuencias para la salud publica, teniendo en cuenta la Ingesta Diaria Provisional
establecida por la Organizacion Mundial de la Salud (OMS).

"Nuestros resultados vienen a sefialar que no es recomendable consumir pescado de agua dulce crudo, que
hay que cocinarlo, mejor al vapor que hervido, durante un tiempo superior a los dos minutos y que no se
deberia utilizar el agua del cocinado como caldo, ya que al ser toxinas hidrosolubles, se transfieren desde el
pescado al agua”, sefialan.

REGULACION INTERNACIONAL

Las cianotoxinas pueden estar presentes en alimentos vegetales que hayan sido regados con aguas que las
contengan, al igual que en cereales y en pescados y moluscos por contaminacidn acuatica, por transferencia
en la cadena alimenticia. Se ha demostrado que esta cianotoxina, cada vez mas presente a nivel mundial,
puede afectar a drganos como el higado, rifion, corazon, intestinos, branquias y cerebro, entre otros, de
animales. En humanaos, los efectos por via oral incluyen hepatoenteritis, dolor de cabeza, diarrea,
deshidratacion, dafio renal, etcétera.
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La Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) ha publicado recientemente un informe en el que
se alerta de la falta de estudios cientificos sobre la transferencia y bioacumulacion de las cianotoxinas en
pescados y otros alimentos de consumo, asi como de la ausencia de una evaluacion exhaustiva de su
toxicidad.

"Es fundamental seguir invirtiendo recursos de investigacién en esta linea, ya que se desconoce la
exposicion real de los consumidores y por tanto el riesgo”, afiade esta investigadora, que apunta ademas que
estan trabajando en la valoracién de otras técnicas de cocinado como son el asado en plancha y microondas;
en el estudio de cianotoxinas en vegetales, asi como en estudios para caracterizar el propio perfil
toxicoldgico de estas toxinas, siguiendo las recomendaciones de la Efsa.

Este proyecto de investigacion esta financiado por el Ministerio de Economia y Competitividad y cuenta
también con fondos Feder.

Este trabajo se ha llevado a cabo en estrecha colaboracion con el Servicio General de Investigacion de
Espectrometria de Masas, ubicado en el Centro de Investigacidn, Tecnologia e Innovacion de la Universidad
de Sevilla (Citius), donde ademas de la determinacion de la toxina en pescado, mediante la optimizacion de
un método, se han caracterizado los productos de degradacion de la misma, como consecuencia de los
tratamientos culinarios de hervido y coccion al vapor.

"Queriamos saber qué le ocurria a la toxina tras cocinar la muestra. Para ello utilizamos un espectrometro de
masas hibrido cuadrupolo-orbitrap capaz de adquirir a una resolucion superior a 70.000 FWHM a m/z 200
acoplado a un cromatégrafo UHPLC. Esto nos permite determinar la formula molecular de los compuestos
con una tolerancia menor 5 ppm"”, explica la investigadora Rocio Valderrama, del SGI de Espectrometria de
Masas de la Universidad de Sevilla.

© 2017 Europa Press. Esta expresamente prohibida la redistribucion y la redifusion de todo o parte de los servicios de Europa Press sin
Su previo y expreso consentimiento.

2de?2 20/06/2017 8:50



La Universidad de Sevilla se sitia en el puesto 316 en 'reputacion aca...

2 of 4

La Universidad de Sevilla se sitiia en el puesto
316 en 'reputacion académica’' en el Ranking

QS

P.R. Sevillla 14 JUN. 2017 | 19:13

La Universidad de Sevilla se sittia en el puesto 316 en el indicador reputacién académica' del ranking QS
- WorldUniversity Rankings -, que acaba de publicar sus resultados para el periodo 2017-2018. E1 'QS’ es
uno de los rankings internacionales universitarios con mas difusion y relevancia mundial y actualmente
publica cinco rankings. Los datos del Gltimo informe hacen referencia al ranking general, en el que
participan 916 universidades.

Es un ranking de los denominados sintéticos, donde la informacién que caracteriza a las universidades
se sintetiza, a través de una serie de indicadores, en una Ginica puntuacion global que se utiliza para
realizar la ordenacion de las universidades. Es un ranking que parcialmente relativiza en base al tamafio
de las instituciones, s6lo el 50% de los indicadores estan normalizados.

Se evalua a las universidades utilizando seis indicadores que valoran el impacto de la investigacion, la
calidad de la ensenanza, la internacionalizacion, la reputacion académica mundial y la reputacién para
empresas contratantes de sus alumnos. En el indicador relativo a la reputacion académica la
Universidad de Sevilla ocupa el puesto 316, situandose en la horquilla 401 en el resto de indicadores.

Respecto a la posicion de la Universidad de Sevilla dentro de las universidades espanolas, se muestra
que mantiene la posicion 15, al igual que en la anterior edicion, aunque destacando que la valoracién de
la US en la reputacion académica esta por encima de la media.

Los datos de los indicadores se obtienen mediante tres formas: encuestas que miden la reputacion
académica y la calidad profesional de los egresados (50%); A través de la pagina de SCOPUS se obtienen
los datos de investigacion (Citas que recibe cada profesor/total profesores); Datos proporcionados por
las universidades (Profesores/alumnos, Docentes Internacionales/Nacionales y Estudiantes
Internacionales/Nacionales).

http://www.elmundo.es/andalucia/2017/06/14/59416¢7346163fac028b...
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UNIVERSIDAD DE SEVILLA

Bodas de plata de la promocion
1987-1992 de Economicas

Veinticinco afios después de licenciarse en
Economia, la Facultad de Economia de la Univer-
sidad de Sevilla ha acogido la conmemoracién de

las bodas de plata de la promocion 1987-1992. El
acto académico fue presidido por el vicedecano
de Estudiantes y Egresados, el profesor Antonio
Navarro, en representacion de la decana. La
celebracion finaliz6 con la imposicion de la beca
de los veinticinco afios con el color naranja que
representa académicamente a los estudiantes.

ABC
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Escuela Universitaria de Osuna

La Escuela Universitaria de Osuna, una opcion
para formarse como profesional de la ensefianza

El centro oferta los grados de Educacion Infantil y Primaria y un master de profesorado

ElCorreo

OSUNA

»No cabe duda de que la profe-
sion de maestro de Infantil y
Primaria es una de las mas vo-
cacionales que existen. La Es-
cuela Universitaria de Osuna
es consciente de ello y oferta el
grado en Educacion Infantil y
elde Educacion Primaria. Ade-
mas, en este centro adscrito a
la Universidad de Sevilla, se
puede cursar el conocido co-
mo MAES, Master oficial en
profesorado de ESO, Bachille-
rato, Formacion Profesional y
Ensefianza de idiomas.

Los profesionales de Edu-
cacion Infantil que se forman
en la Escuela Universitaria de
Osuna estan preparados para
acompanar a los nifios de en-
tre 0 y 6 afos en su proceso
evolutivo. Los alumnos de es-
te grado adquieren capacida-
des para conducir y potenciar
algunos aspectos que se for-
man en estas tempranas eda-
des; estructuras basicas del
pensar, los afectos, la motrici-
dad, relaciones interpersona-
les, comunicacion, etc. Parale-
lamente, los futuros maestros
de Educacién Infantil apren-
den a detectar y eliminar ca-
rencias o barreras que a corto
plazo podrian tener efectos

Alumnos de educacién infantil y primaria en una actividad de fomen

muy negativos en el desarrollo
delos pequefios en las siguien-
tes etapas de su aprendizaje.
Los estudios de grado en
Educacion Primaria propor-
cionan competencias a los fu-
turos maestros para que sean
capaces de aportar a sus alum-
nos una educacion que permi-
ta afianzar su desarrollo perso-
nal, sentar las bases de su futu-

ro, adquirir  habilidades
culturales basicas -como la ex-
presion y comprension oral-,
lectura, escritura y calculo, en-
tre otras. Tangencialmente,
los alumnos del centro apren-
den a potenciar las habilidades
sociales y habitos de trabajo de
los mas pequefios. Con estos
conocimientos teoricos, el fu-
turo profesional de la ense-

to de la lectura para nifios. /El Correo

flanza cuenta con una doble
formacion: como educador ac-
tda de guia y facilitador del
aprendizaje y como tutor, de-
tecta y también actda sobre si-
tuaciones que puedan afectar
al desarrollo o bienestar de los
mas pequenios.

Junto a estos conocimien-
tos teodricos, los futuros profe-
sionales de la ensefianza reali-

zan practicas con alumnos de
educacion infantil y primaria.
Un ejemplo de estas activida-
des de innovacion docente ha
sido la celebracion del Dia del
Libro, en el que cientos de
alumnos de diversos centros
de Osuna, acudieron al edifi-
cio de la antigua Universidad
para realizar actividades orga-
nizadas por alumnos del cen-
tro. Ademas, en ambos grados
se aplican los desdobles de
grupos, una metodologia do-
cente que permite la ensefian-
za individualizada, con lo que
el profesorado puede atender
mejor las necesidades especi-
ficas de cada alumno.

Los estudiantes de la Es-
cuela Universitaria de Osuna
tienen también la posibilidad
de adquirir un nivel de idio-
mas B1 -indispensable para
obtener el titulo de grado- en
el Instituto de Idiomas de la
Universidad de Sevilla con se-
de en el centro. Pueden optar a
cursar francés, inglés o ale-
man. Esto, unido a la posibili-
dad de estudiar un curso en el
extranjero gracias al programa
Erasmus, amplia considera-
blemente las posibilidades de
que el alumno desarrolle su
carrera profesional en el mar-
CO europeo. m
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M.J. LOPEZ OLMEDO

El vistazo

FARMACIA

Entrega de premios de la
Fundacion Avenzoar

La Fundaciéon Farmacéutica Avenzoar
celebro ayer su XXXIII aniversario con
una serie de actos en el Paraninfo dela
Universidad de Sevilla: Ademas de la
leccion magistral del doctor Alfonso
Pleguezuelo sobre José Gestoso y la
ceramica de Triana se entregaron los
premios y distinciones a los autores
destacados por su obra cientifica, labor
profesional, laboratorio y trabajo
periodistico.
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SEGUNDO AUTO DE LA AUDIENCIA

Los altos cargos solo seran
juzgados una vez en el caso ERE

ABC SEVILLA

La Audiencia de Sevilla ha reiterado
que un ex alto cargo de la Junta de An-
dalucia debe ser juzgado solo una vez
en el caso de los ERE y no varias veces
por cada ayuda concedida.

En un auto notificado por la seccion
séptima de la Audiencia, al que tuvo ac-
ceso Efe, el tribunal se pronuncia por
segunda vez dando la razén a Jacinto
Cafete, ex director general de Idea, la
empresa publica que pagaba las ayudas.

En este caso, la Audiencia ha dado
la razén a Cafiete en el recurso que su
abogado, Juan Carlos Alférez, presen-
t6 por una ayuda de 30.000 euros con-
cedida en 2008 por la Junta de Anda-
lucia a la Universidad de Sevilla.

El 4 de mayo, el mismo tribunal ya
se pronuncié6 a favor de Cafete por otra
ayuda de 880.000 euros a Bética In-
dustrial, y ahora reitera que fue pro-
cesado en la pieza politica de los ERE,
también denominada del procedimien-

to especifico, por firmar 124 convenios
para conceder ayudas.

Ante la duplicidad de procesos, «la
solucioén juridica que entendemos mas
adecuada debe ser la de dejar sin efec-
to la direccion del procedimiento con-
tra el seflor Caflete en esta causay, in-
dica la Audiencia antes de explicar que
la ayuda a la Universidad estd com-
prendida en la acusacion que se le hizo
en la pieza politica de los ERE.

Esta decisiéon de la Audiencia po-
dria ser una via para que los ex altos
cargos de la Junta de Andalucia acu-
sados en la pieza politica de los ERE
sean enjuiciados solo una vez y no en
distintas piezas separadas. En la pie-
za politica de los ERE hay 22 acusa-
dos.
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ANTONIA MARIA CHICO PRESENTA
‘BALTINE LA HIJA DE VELVUR' UNA
NUEVA ENTREGA DE SU TRILOGIA

La abogada y escritora gaditana, afincada en Sevilla, Antonia Maria
Chico, ha presentado en la Casa de la Provincia de la Diputacién de

Sevilla, una nueva entrega de su trilogia, que gira en tornoa un Eerso—

naje principal: Velvur el druida, con el que ha conseguido el
Valor Literario de la Universidad de Sevillaen 2015, por Lo que (os afi-

cionados a la literatura fantastica estan de enhorabuena. Se trata de
la esperada segunda parte, titulada Baltine, la hija de Velvur, una obra
que da continuidad a la saga que ya ha cautivado a miles de lectores
y que consolida, asi, una manera de entender la lectura, que alcanza
a todas las edades, por la universalidad de los temas tratados en la
trama. Antonia Maria Chico ha presentado su novela junto a Miriam
Diaz, concejala de Sevilla; Juan Manuel Domouso, ex concejal de Cul-
tura de Castilleja de la Cuesta, y Alvaro de Arminan, director de cine.
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Alejandro Luque

SEVILLA

»La cultura en Sevilla no
cierra por vacaciones. Tea-
tro, cine, musica, arte y de-
mas disciplinas encontra-
ran su espacio gracias a los
multiples programas esta-
bles que verano tras verano
llenan la oferta de la ciu-
dad, con convocatorias pa-
ra todos los gustos y todos
los bolsillos.

Un clasico de estas citas
estivales es el programa 21
grados del Cicus, que arran-
c6 el dia 14 con la inaugura-
cion de la exposicion Albi-
no, de Ana Palacios. Tam-
bién se inaugurara el dia 27
la muestra Les habitants,
con imagenes del documen-
talista Raymond Depardon
realizadas mientras filmaba
su Gltima pelicula.

Por otro lado, la musica
estara pendiente en este ci-
clo con las Noches de shoe-
gaze y neopsicodelia y la ac-
tuacion de cuatro grupos:
Celica XX (Madrid), My Ex-
pansive Awareness (Zarago-
za), Blacanova (Sevilla) y
MonteTerror (Almeria).

I/ El ciclo 21
grados brinda
sus ‘Noches de
shoegazey
neopsicodelia’

Ademas, el ciclo se comple-
tard con una programacion
de Cine y Psicodelia con ti-
tulos como Jubilee, de De-
rek Jarman o Cabeza borra-
dora de David Lynch.

21 Grados también da ca-
bida al teatro, con la compa-
fifa La Teta Calva y su Sin-
drhomo, Trueba&Trueba y
su Intemperie, entre otros.
Por su parte, la danza estara
representada por Farruca
del extrarradio, a partir de
un proyecto de Pedro G. Ro-
mero. En cuanto al cine, se
podran ver filmes como Na-
cido en Siria, de Hernan Zin,
o El maquinista de la Gene-
ral de Buster Keaton, entre
muchos otros. El Cicusdoc,
dedicado al documental,

Imagen de archivo de una actuacion del ciclo Noches en los Jardines del Alcazar, en concreto del grupo Axabeda. /El Correo

[.a Cultura también
camina en chanclas

dedicado al documental, Programacion de verano. La musica, el cine, el teatro y el arte no
seagull, de PetraCostayLea  CIEFTAN POr vacaciones en Sevilla. Aqui resumimos algunas de las
Glob, oLasaldelatierra, ae — nfartas estivales mas tentadoras para los meses que vienen

Wim Wenders y Juliano Ri-

beiro Salgado.

Y atn hay mas: misica
contemporanea con el VIII
Festival Zahir Ensemble,
dedicado este afio a la figu-
ra del compositor francés
Pierre Boulez, sin olvidar el
concierto del Dia Interna-
cional de Musica de mafiana
miércoles y el jueves, en el
que se podra escuchar el
trabajo del taller de rock y
de jazz del Cicus.

No podemos olvidar tam-
poco otro clasico -doce afios
de vida- como Nocturama,
que viene celebrando duran-
te la segunda quincena de ju-

nio seis conciertos dobles en
el Casino de la Exposicion:
ya pasaron por alli All La
Glory y Capsula el 14, y Las
Janes y Novedades Carminha
el 15. Esta semana actiian
Fieray Atom Rhumba el 22,y
La BIG Rabia y Josele Santia-
go el 23; la ultima del mes,
Niflos Mutantes y Musica
Prepost el 28, y Lidia Damunt
con Kumbia Queers el 29.
Otro tradicional emplaza-
miento, como es el Centro
Andaluz de Arte Contempo-
raneo (CAAC), acaba de cele-

brar su ciclo de conciertos
conmemorativos del 25 ani-
versario de la Expo, con ac-
tuaciones de Los Secretos,
Coque Malla, Nacha Pop y
Juan Perro.

Este jueves 22 la Orquesta
Sinfénica de Triana interpre-
tara una seleccion de las me-
jores bandas sonoras de la
historia del cine. Por su par-
te, el Dia de la Musica conta-
ra el proximo dia 24 con Fu-
turo Terror, Tigres Leones,
Space Surimi, The Bucket
Hats, Industrias 94, Ramona,

Kindata, Everything that can
be invented y Zerocabrera.
Un dia antes, tendra su mo-
mento Leiva, cantante del
popular duo Pereza.

El 1 de julio tendra lugar
asimismo en el antiguo Mo-
nasterio de la Cartuja la se-
gunda edicion del Spring
Music Day, en el que partici-
paran Vurro -primer concier-
to en Sevilla-, Escuelas Pias,
Hardcute Ukelele, Juani Mis-
terfly presentando X+M y DJ
Fantasma. Y para el resto del
verano proyecta el ciclo Pop

CAAC, con propuestas como
Bombino, Péjaro, Jay-Jay Jo-
hanson, Jaime Urrutia, Bebe,
Dogo y los Mercenarios, Naja
Naja, Guadalupe Plata, Za-
guan, Alex O’Dogherty & La
Bizarreria, Los Labios y Dan-
za Invisible, entre otros. Un
programa que se extiende
desde el 29 de junio hasta el
9 de septiembre.

Un afio mas se celebran
también las Noches en los
Jardines del Alcazar, que esta
misma semana va a ver desfi-
lar por su escenario a Tamal
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Hot Band, Sheela Na Gig, trio
Pleyel, Maria Terremoto y
Diego Villegas Trio, entre
otros. A lo largo del mes de
julio habra actuaciones de
otras formaciones como Ba-
rroco Subito, Minha Lua,
Quique Bonal y Kid Carlos,
Samarcanda, Mawwal, No-
mad trio, La Banda Morisca o
Chez Luna. Muchos de ellos
repetiran también en agosto,
compartiendo  calendario
con gente como Cuarteto Ca-
rrefio, Elcurarojo, Les Cordes
Basses, Chiqui Cienfuegos
Trio, Gema Caballero o Za-
ruk, entre otros.

El Estadio Olimpico de la
Cartuja abrira sus puertas el
dia 24 de junio a la copla de
Isabel Pantoja. Un dia antes,
en el mismo espacio, David
Bisbal brindara los temas de
su disco Hijos de la mar junto
a otros éxitos, mientras que
en el Auditorio Rocio Jurado,
el diio Gemeliers hara lo pro-
pio presentando su tercer
trabajo discografico, titulado
Gracias. En un formato mas
intimo, el ciclo 43 Live in the
roof acogera en el Hotel In-
glaterra en fechas proximas
recitales de figuras como Ja-
vier Ruibal, L.A., Revolver o
Mikel Erentxun.

Fotograma de ‘Cabeza borradora’, filme de David Lynch, que se proyectara en el Cicus. /EI Correo

Patricia Guerrero, en un ensayo de ‘Catedral’. /Pepo Herrera

Y cémo no, hay que anotar
en la agenda el Festival Inter-
nacional de Danza de Italica,
que del 30 de junio al 15 de
julio abarcara dos escena-
rios: el Teatro Romano y el
Monasterio de San Isidoro
del Campo. En el primero,
con un aforo de 774 especta-
dores, estaran Aterballetto,
con su produccién Golden
Days; el Ballet Nacional de
Letonia con la suite de El

M mikel
Erentxuny
Revolver actiian
en el Hotel
Inglaterra

Corsarioy el acto segundo de
Giselle; la compaiiia de Hervé
Koubi con Ce que le jour doit
a la nuit; 1a compania de Pa-
tricia Guerrero, premiada en
las dos ultimas ediciones de
la Bienal de Flamenco de Se-
villa, que lleva a la villa ro-
mana el espectaculo ganador
del Giraldillo en la tltima
edicion: Catedral. Y por ulti-
mo, la danza urbana con la
compafiia Gsus Villat y el
montaje Ethnicity.

En San Isidoro del Campo

se podra ver el Tratado de
suefios de andar por casa de
Raquel Madrid y Javier Vila;
el Miserere de La Pharmaco;
Laguilda Obscénica con
Offlimits y la compafiia Ex-
céntrica Producciones e Isa-
bel Vazquez con La maldi-
cion de los hombres malboro.

Tampoco se puede olvidar
la amplia oferta expositiva
de la ciudad para estos calu-
r0sos meses, que va desde
Chto Delat en el CAAC, las ti-
tuladas 1975 - 1992, Arte y
cultura en torno a 1992 o la
retrospectiva de Gerardo
Delgado (Aprender de todas
las cosas), ala dedicada a An-
glada Camarasa en el Caixa-
forum, pasando por Fantasy
Park de Dhani Barragan en
Diwap Gallery, en calle feria.

Todo lo dicho es, no obs-
tante, lo mas destacado de
una programaciéon que se
completa con las aportacio-
nes de otras instituciones
publicas y privadas, de tal
modo que frente a las altas
temperaturas se recomienda
beber abundante liquido y
buscar algin espacio, prefe-
riblemente con aire acondi-
cionado, donde uno pueda
resfrescarse el espiritu a la
sombra del arte. m
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RAUL FRUTOS. INTEGRANTE DE CRUDO PIMENTO

Blas Fernandez SeviLLA

Debutante en 2013 con un album
de titulo homénimo, el diio mur-
ciano Crudo Pimento, integrado
por Ratl Frutos e Inma G6émez, se
destap6 desde primera hora como
una atractiva anomalia en la esce-
nanacional que, no obstante, pro-
longaba la pulsién experimental
de ciertorock subterraneo espafiol
(apunte, por ejemplo, nombres co-
mo 713avo Amor, Mar Otra Vez o
Vamos a Morir). Fania Helvete
(2015) revalidé esa impresion de-
mostrando que sus cruces imposi-
bles de génerosy estilos—folclores
de cualquier punto del planeta pa-
sados por un filtro de rock malsa-
no- estaban ahi para cautivar la
atencién del oyente inquieto (y,
probablemente, también para ha-
cer huir al resto). Su tltimo traba-
jo, el fenomenal Teleiste Mouska,
publicado este mismo afio, ahon-
da en esa via con resultados sor-
prendentes. Mafiana lo presentan
en Sevilla dentro de los actos pro-
gramados con motivo del Dia In-
ternacional de la Msica.

-Uno de los rasgos mas llamati-
vos de Crudo Pimento es el uso de
instrumentos fabricados por us-
ted. ¢ Es lutier profesional?

-No, no... Soyunlutier cacharrero.
Nunca me hedicado a fabricar ins-
trumentos, venderlosy ganarme la

&& Esuna maravilla
tener acceso a
cualquier lugar del
mundo y poder picar
de cualquier musica”

vida con ello. He tenido acceso a
las herramientas y a los materiales
yloshe hecho para mi, para mi uso
personal. Después de vernos con
Crudo Pimento hay gente que se ha
interesado, oye, ¢pero esto qué es?
Me gustaria tener uno. Pero no es
mibusiness. Lo que pretendemos al
crear instrumentos es conseguir
ciertos timbres.

-¢Cdémo arrancd la historia de
Crudo Pimento?
—Yollevotodalavidatocando, igual
en bandas de hardcore que en cua-
drillas huertanas. Para Inma si ha
sido su primera formacién. De he-
cho, ella no habia tocado nunca
ningdn instrumento. Crudo Pi-
mento nacié del encuentro entre
los dos. Vi que Inma tenia poten-
cial, que ademads era una gran me-
lémana, y le comenté si le apetecia
probar a tocar esos instrumentos
raros que estaba fabricando. Desde
la mas pura intuicién, que era lo
que me interesaba. No queria musi-
cos profesionales. A veces los muisi-
cos profesionales pueden llegar a
contaminar la musica con su técni-
ca, consus tics artificiales.
-¢Partian ya entonces con una in-
tencionalidad experimental?

-La intencidn era pasarlo bien. No
habia ningtin planteamiento sesu-
do, ninguin posicionamiento estéti-
co o artistico claro. Fue un proceso

® E[ duo murciano de rock experimental celebra

mananalen el Cicus el Dia Internacional de la Musica

“Como se suele decir, 0
nos amas o nos odias”

Ralil Frutos e Inma Gémez, componentes de Crudo Pimento, en una imagen promocional para ‘Teleiste Mouska’.

muy natural. Sélo pretendiamos
hacer musica e intentar darle vida a
esos cacharros que yo habia crea-
do. A posteriori, si se pueden sacar
lecturas, todas las que queramos: la
mescolanza de musicas, de la tradi-
cional al black metal...

—Entonces, los instrumentos fa-
bricados por usted han definido
no sélo el sonido, sino también el
estilo Crudo Pimento...

—Podria ser, si. Pero la nuestra es
una buisqueda de timbres que en el
fondo son antiguos. Algunos de los
intrumentos vienen de tradiciones
como el mento jamaicano. Lo que
intentamos es poner al dia esos tim-
bres y encontrar formas musicales
actuales, del siglo XXI. Asi que su-

pongo que si, que tienen mucho
quever en el sonido de labanda. In-
cluso en el tiltimo disco, donde qui-
zasnos hayamosido algo mds hacia
la experimentacidn electrénica, si-
guen estando presentes.

-Su mescolanza sin limites de
géneros y estilos parece un caso
clarode melomania...

—Claro, todo viene de ahi, y sin eso
no tendria sentido. Hacemos lamu-
sica que nos gustarfa escuchar. Por
ejemplo, qué buen encuentro seria
el de una cuadrilla de musica tradi-
cional boricua con una banda no-
ruega de black metal. Qué intere-
sante serfa... Pues como eso nunca
se va a dar, lo hacemos nosotros.
Son fantasias musicales, si se quie-

re, disparatadas; pero si nosotros
tenemos la oportunidad de propi-
ciarlas, ¢ por qué no?

—¢Escarban en el folclore con ani-
mo investigador?

—Si, pero como decia antes, tampo-
co es algo sesudo, académico. Nos
encantaleersobre musicaytratara
fondo los temas en los que nos me-
temos. Por ejemplo, hemos investi-
gado bastante sobre el mento. Pero
en ningun caso dirfamos que so-
mos etnomusicdlogos, serfa pre-
tencioso por nuestra parte.

—Los folclores se han sedimenta-
do alo largo de los siglos. Cuando
irrumpe internet, ese proceso se
trastoca. ;Y ahoraqué?

—S1, son cruces aparentemente im-

posibles, pero se dan. Gracias a las
redes, a la técnica, a la magia de la
informacion, se dan. Y puedes pe-
gar, puedes encolar y aqui no ha
pasado nada. El resultado, a veces,
es satisfactorio para quien lo escu-
cha. Parami es una maravilla tener
acceso a cualquier lugar del mun-
do en cualquier momento y poder
picar de cualquier musica, de cual-
quier archivo.

-Otro sugerente detalle de Te-
leiste Mouska: todas las letras
estanimprovisadas.

-Si, en este disco si. Y algunas de
ellas a modo de caddver exquisito,
cogiendo una letra, sentdndome a
grabar, cortando la grabacién y al
dfa siguiente, sin recordarla, pin-
chando en el mismo punto y conti-
nuando con esa improvisacién. Di-
gamos que para Nosotros era im-
portante ver qué salia de esa inme-
diatez lirica. Hay algo tltimamente
enlamusica que nome agrada, y es
el refinamiento o el pulido delasle-
tras, esa acabado poético que al fi-
nal quita naturalidad a la musica e
intencionalidad al mensaje que
querias transmitir. Asi que improvi-
samos, repentizamos esas letras,
que es un modo de entroncar con la
tradicién musical murciana.

-El repentismo llega a América,
y en particular a Cuba, via inmi-
gracion. La influencia cubana en
la moderna musica jamaicana
estd mas que documentada. De

k& Hacemos fantasias
musicales, si se quiere,
disparatadas, pero
€omo nosotros
podemos propiciarlas...”

los soundsystem jamaicanos sa-
len algunos de los personajes
que luego van a dar forma al rap
en el Bronx. Resulta, cuanto me-
nos, curioso...

-Es lo mismo que en el flamenco:
todo esun camino deidayvuelta; si
no lo hay, si no se encuentra con
musicas de otras partes del mundo,
no va a evolucionar. El rap tiene
mucho de esaimprovisacion. Esoes
enriquecedor e importante. Y dig-
no de estudio. Habria que seguir el
rastro de esos repentistas que viaja-
ron a América. Son cosas que nos
apasionan. Y cada vez tendemos
mas a ello: que musicalmente y liri-
camente las cosas vengan de ese
golpe deimprovisacion.
-¢Cudlhasidolareaccion mas ex-
trema por parte del pblico en un
concierto de Crudo Pimento?
—Como se suele decir, o nos amas o
nos odias. Hay gente que se queda
como gatos asustados, mirando-
nos, o gente que enloquece y hasta
baila pogo, lo cual, viniendo del
hardcore, es maravilloso. Y gente
que se va, incluso ofendida. Bue-
no, en eso consiste, en provocar
reacciones extremas.

> Crudo Pimento actia mafiana a
las 21:30 en el Cicus (Madre de
Dios, 1). Entradas a 6 euros (3 euros
para la comunidad universitaria)
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«Hacemos la
musica que
nos gusta,
todajuntay
de golpe)

El dao murciano Crudo Pimento
lleva este miércoles su propuesta
al Cicus por el 'Dia de la Musica'

Horacio Raya

SEVILLA

»Nada mejor para celebrar el
Dia de la Mtisica que dejarse
llevar por ella, literalmente,
en el sentido de arrastrar. Y
ese es el animo con el que
conviene acudir este miérco-
les -a partir de las 21.30 ho-
ras- al Cicus (Centro de Ini-
ciativas Culturales de la Uni-
versidad de Sevilla), que
propone para esta efeméride
la actuacion del irreverente,
inclasificable e imprevisible
dto murciano Crudo Pimen-
to, que presentan en Sevilla
su tercer album, Teleiste
Mouska, publicado en marzo
con Everlasting Records.

Ratl Frutos e Inma G6-
mez son los integrantes de
una de las formaciones mas
atipicas del panorama espa-
fiol, capaz de aunar cumbia,
blues, grindcore, copla o
death metal: «Como melo6-
manos siempre nos han sur-
gido preguntas del tipo ¢Co-
mo sonaria una cuadrilla tra-
dicional de miusica boricua
intentando tocar black metal
en Oslo?’. Siempre decimos
que hacemos la miisica que
nos gustaria escuchar, toda
juntay de golpe», afirman.

Con tres albumes oficiales
mas dos de descartes, el dio
tiene fama de incontinencia
compositiva: «A veces en-
contramos un hilo conductor
y conceptual entre las tone-
ladas de musica que vamos
generando dia a dia. Tene-
mos el estudio montado en
el salon del pequefio aparta-
mento en el que vivimos, lo
que puede llegar a ser peli-
groso y acabar con la salud.
Nunca hay hora para cortar
con el trabajo de la grabacion
y experimentaciony.

El empleo de instrumen-
tos inusuales y la improvisa-
cion son marcas de la casa 'y
llevan a que se les defina co-
mo experimentales, etiqueta
que no les molesta, aunque
matizan: «Si no se puede ta-
rarear, silbar o canturrear
-casi a modo de cancién in-
fantil- la musica, incluso la

mas aspera y dificil, se con-
vierte en algo que puedes te-
ner que explicar sesudamen-
te. En este momento puede
perder esa conexion con lo
ancestral y con la necesidad
de expresion artistica, diga-
mos popular, del ser humano
y se convierte en algo casi
académico, elevado y reser-
vado a una éliten.

Mas incomodos se sienten
con el término fusion: «Nun-
ca nos ha gustado mucho esa
palabra, de entrada nos sue-
na a algo que tienes que for-
zar para que empaste. Por
ejemplo, si dices fusion, a ni-
vel de musica espafiola, lo
primero que nos viene a la
mente es la apasionante es-
cena, que amamos, de la fu-

/I Raiil Frutos e
Inma Gomez se
atreven con casi
todo: dela copla
al ‘death metal’

sion de rock y flamenco en
los 70. Creemos que, ahora
mismo, este camino esta en
via muerta, llevamos mu-
chos aflos arrastrando la
sombra del Omega, muchos
refritos y vueltas alrededor
de esta obra maestra. Es el
momento de dejar envejecer
tan magna obra con dignidad
y buscar caminos nuevos
ciertamente inexplorados,
siempre partiendo de la pu-
reza y la tradicion», afiaden
con toda la razén del mundo.

Ellos, a su bola, prefieren
indagar por senderos extre-
mos, mezclando por ejemplo
una copla como La hija de
Juan Simén con elementos
de blues y voces que parecen
sacadas de un disco de Pan-
tera. Y no temen toparse con
actitudes reaccionarias: «En-
tendemos perfectamente el
que parte del publico no en-
tienda e incluso le abomine
lo que hicimos con una de
nuestras canciones favoritas
de siempre; tengo que decir
que se hizo desde el maximo

EL CAMINOA LA
VANGUARDIA
PASA PORLA
RETAGUARDIA

Teleiste Mouska, tercer disco del
diio, puede parecer en una prime-
ra escucha el trabajo mas accesi-
ble de Crudo Pimento. También
ellos lo creyeron: «Cuando entre-
gamos el master pensabamos sin-
ceramente que por primera vez
habiamos hecho algo parecido a
un disco comercial, pero las opi-
niones del publico nos han hecho
ver que no es asi», exponen antes
de fraguar unareflexién: «Aunque
somos devotos de la escena avant
gardey experimental, siempre he-
mos pensado que en ella se peca
de cierto elitismo y distancia-
miento de la misica popular. Ex-
presar cantando ideas mundanas

y sencillas del dia a dia es casi una
necesidad humana, no entende-
mos la vanguardia sin tener pre-
sente la tradicién y el uso y senti-
do mismo que ésta tiene en la vi-
da cotidiana del ser humano. A la
vanguardia por la retaguardia.
En esa li-
nea experi-
mental, este
disco incor-
pora matices
rap, incluso
hay produc-
tores del gé-
nero (J Dilla)
colaborando. «La idea para este
disco era precisamente esa: asimi-
lar esa cultura de producci6n en el
hip-hop y confrontarla con instru-
mentos y sonoridades primige-
nias y toscas. Es como un camino
de ida y vuelta y vuelta a ir de la
tradicion musical afroamerica-
na», cuentan los murcianos. m

Raul Frutos e Inma Gémez integran el irreverente ddo murciano Crudo Pimento. /Javier Rosa

respeto y con el maximo sen-
timiento puesto en ella. Can-
ciones como esta podriamos
decir que son nuestro blues,
una historia triste y siniestra
que puede llegar a entroncar
directamente con el sentir y
con la lirica del American
Gothic, por ejemplo».

De tal modo, en el con-
cierto de este miércoles nos
encontraremos, ni mas ni
menos, que «a una mujer y
un hombre dejandose llevar
y disfrutando del regalo que
supone que nos dejen expre-
sarnos musical y libremente
en distintas latitudes del
mundo; en concreto en Sevi-
1la, una de nuestras preferi-
das, hemos vivido grandes
noches tocando aqui».

Antes que los murcianos,
y para completar una velada
redonda, tocaran los combos
del taller de rock que organi-
za el Cicus. Las entradas es-
tan a la venta en la taquilla a
seis euros (tres para la comu-
nidad universitaria). m
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Boulez y la musica sevillana del siglo XXI

PABLO J. VAYON
18 Junio, 2017 - 02:32h

La ultima sesién del ciclo anual de Zahir Ensemble, que este afio ha estado dedicado
a Pierre Boulez, planteaba la confrontacion entre la musica del gran maestro francés,
fallecido en 2016, y la de dos creadores sevillanos (uno por nacimiento y otro por
adopcién) de nuestros dias.

Estrenada en Milan hace un par de afios, De semillas y raices de Carretero, que se
presentaba en Espafia, es una partitura en la que, a partir de un uso tanto ortodoxo
como heterodoxo de los instrumentos (flauta, clarinete bajo, percusion, piano, violin y
violonchelo), la musica se expande y ramifica desde unos germinales motivos
iniciales, que parecen como arrojados sobre la tierra, apoyada en puntuales
ramalazos melddicos, una sugerente seduccion timbrica y una obsesiva tension
ritmica.

Mds convencional en su empleo del quinteto instrumental (flauta, clarinete, violin,

La ficha

'Zahir ensemble’ VI Festival Zahir Ensemble.
Solista:Alfonso Gémez, piano. Zahir Ensemble:
Alfonso Rubio, flauta; Carlos Lacruz, clarinete;
Félix Romero, clarinete bajo; José Tur y Pablo
Carmona, percusion; Carlo Prampolini, piano;
Mari Carmen Antequera, violin; Dieter Nel,
violonchelo. Director: Juan Garcia Rodriguez.
Programa: 'De semillas y raices' de Alberto
Carretero; 'MuUsica para contemplar la evolucion
de una ola a cémara lenta’ de César Camarero;
Sonata n°3 para piano de Pierre Boulez. Lugar:
Auditorio Cicus. Fecha: Sdbado 17 de junio.
Aforo: Tres cuartos de entrada.

cello, piano), la obra de Camarero define bien la musica de un compositor que destaca por su refinadisimo tratamiento de las

distintas combinaciones de texturas. La obra va de la quietud a la quietud, con una seccion central de notable amplitud en el que

la musica se agita, aun sin dejar nunca de causar sensacion de pureza, desnudez y lirismo.

Matizadisima y enérgica la interpretacion por parte de Alfonso Gémez de la 32 Sonata de Boulez, obra abierta a las decisiones

del intérprete, en la que el caracteristico puntillismo de la musica del primer Boulez se cruza con poderosos acordes dentro de

una estructura de gran complejidad.

Descubre el Nuevo SEAT
Ibiza con faros Full LED,
cargador inalambrico y
sonido Beats Audio

Déjate tentar del 1 al 30
de Junio y consigue
condiciones irrepetibles

Los Splits DC invertir de
Fujitsu hablan de la
belleza y el disefio

TENTACIONES PEUGEOT NUESTRO SILENCIO HABLA

NUEVO SEAT IBIZA

Ads by "I

20/06/2017 9:23
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21.30

Regresa el ciclo de jazz de la
Asociacion Sevillana de Jazz (Asse-

jazz) al Centro Andaluz de Arte
Contemporaneo con la actuacién de

Regresan las
noches de jazz al
CAAC

Lumpert-Moreno-Prats con Igor
Lumpert (saxo), Javier Moreno
(contrabajo) y Ramoén Prats (bate-
ria). Las entradas tienen un precio

de cinco euros.

11.00

Exposicion «Poetisas del 27.
Las grandes olvidadas»

En la sede social del Circulo Mercantil,
exposicion «Poetisas del 27. Las grandes
olvidadas», organizada por la Asocia-
cién ARTEapuntas y centrada en algu-
nas figuras femeninas, nacidas entre 1898
y 1907, que produjeron sus primeras obras
poéticas hacia 1926, como Concha Mén-
dez, Cristina de Arteaga, Elisabeth Mul-
der o Marina Romero.

19.15

«La Cenicienta», en directo
desde Paris

Retransmision en directo de «La Ceni-
cienta» desde la Opera de Paris en los ci-
nes Metromar de Mairena del Aljarafe.
Las entradas tienen un precio de 13 eu-
T0S.

20.00

«El Cerro de San Antonio,
donde Italica copia a Roma»

Charla «El Cerro de San Antonio, donde
Italica copia a Roma. Nuevas interpreta-
ciones», dentro del ciclo de Roma Anti-
gua que organiza la Fundacion Itdlica. La
charla correra a cargo de Alvaro Jiménez
Sanchoy tendra lugar en la Casa de la Pro-
vincia, en la Plaza del Triunfo.

21.00
Cita con las musicas

José Anillo y Rafael Rodriguez seran los
protagonistas de este nuevo concierto del
ciclo Cita con las musicas de la Funda-
cién Cajasol, artistas que interpretaran
un programa titulado «Beduino» y que
estaran acompafnados de Abel Harana,
Daniel Herrera «El mojarra» y Roberto
Jaén. Las entradas tienen un precio de 10
al2 euros.

22.30

Poesia nocturna en la Torre
de don Fadrique

Como colofén a la programacion de pri-
mavera de Casa de los Poetas, tendra lu-
gar una sesién de textos nocturnos a los
pies de la Torre de don Fadrique; que
versara sobre «La luna de los cldsicos»,
con la lectura de una seleccién de poe-
mas latinos y evocadores de la antigiie-
dad clésica a cargo de Juan Manuel Ca-
brera, Manuel M* Rosal y Alberto Mari-
na Castillo.

Proyeccion del documental
«Nacido en Siria»

En la sede del Cicus, en la calle Madre de
Dios, proyeccién del documental «Naci-
do en Siria», de Herndn Zin. En colabora-
cién con Acnur. Entrada libre.

La agenda completa de Sevilla en

agenda. ABC desevilla.es
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CONVOCATORIAS

SEVILLA
HOY

PREMIOS ENEL
PABELLON DE MEXICO
21:00 - AVDA. DE LAS DELICIAS
Celebracion del acto de entre-
ga de los premios del(€oncur=
so Ideas de Negocio.

Tres Culturas

20:30 Proyeccion de Atlal, de
Djamal Kerkar. C/ Max Planck,
2.

CEIP Juan XXIII

10:00 Exposicion sobre Murillo
a través de reproducciones de
cuadros del pintor elaborados
por alumnos. Se puede visitar
hasta mafana, hasta las
12:00. Avda. Dofa Francisqui-
ta, s/n.

La Revuelta

20:30 Conferencia Nutricion y
energia para nuestro organis-
mo. C/ Siete Revueltas, 33.

Cicus

20:00 Charla con Equipo 57:
Juan Serrano / Juan Cuenca.
C/ Madre de Dios, 1.

Seminario

12:00 La Escuela de Estudios
Hispano-Americanos, CSIC,
acoge el Seminario permanen-
te sobre categorias socio-his-
téricas de la identidad. C/ Al-
fonso, XII, 16.

La Isla de Siltola

20:00 Cata de vinos en la libre-
ria sobre vinos blancos interna-
cionales. La cata estara dirigi-
da por el endlogo Eduardo
Guardiola. C/ San Bernardo, 24.
Plazas limitadas. 954 910 766.

Exposicion

InStreet Sevilla, fotografia ur-
bana, en Decibelius (Avda. de
las Ciencias, s/n).
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MUSICA

Concierto de Sheela Na Gig
en las Noches del Alcazar

Sheela Na Gig, formacidn afin-
cada en Sevilla, se ha revelado
como una de las propuestas
mas solidas del panorama na-
cional especializadas en el folk
del arco atlantico. En el Alcazar
interpretan The Path of Shells,
un conjunto de piezas que tiene
como proposito ilustrar la rela-
cion de la ciudad irlandesa de
Sligo con la formacién. 22:30.

» Puerta de la Alcoba. 6 euros

CINE

Proyeccion de ‘Nacido
en Sitia’ enel Gicus,

Con motivo del Dia Mundial de
las Personas Refugiadas, exhibi-
cién del documental Nacido en
Siria, de Hernan Zin.

» C/ Madre de Dios, 1. 22:30

CULTURA

Inauguracion de la
muestra ‘De mil amores’

Hasta el 4 de julio estard ex-
puesta De mil amores, poemas
seleccionados por el periodista
y escritor Braulio Ortiz Poole y
la periodista y poeta Carmen
Camacho, con ilustraciones
del colectivo Garabattagge.
Avda. de la Constitucion.
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Interinos de la Hispalense
protestaran el viernes
con una cacerolada

SEVILLA

»El colectivo de ayudantes doctor y contrata-
dos doctor interinos de la Universidad de Sevi-
lla (US) aprobo ayer en asamblea seguir ade-
lante con las movilizaciones para reclamar la
adaptacion, via acreditacion, a profesor con-
tratado doctor de estos profesionales en las
universidades andaluzas, y concretamente en
la Hispalense, asi como contra la «precarie-
dad» de la Universidad. Segin han precisado a
Europa Press, este viernes, con motivo de la
celebracion del Consejo de Gobierno de la US,
efectuaran con una cacerolada en el exterior. m




Europa Press http://www.europapress.es/abonados/noticiaabonadoprint.aspx?ch=30...

europa press

Andalucia

ANDALUCIA.-Sevilla.- Ayudantes e interinos de
la US protestaran el proximo viernes con cacerolas
con motivo del Consejo de Gobierno

SEVILLA, 19 Jun. (EUROPA PRESS) -

El colectivo de ayudantes doctor y contratados doctor interinos de la Universidad de Sevilla (US) ha
aprobado este lunes en asamblea seguir adelante con las movilizaciones para reclamar la adaptacion, via
acreditacion, a profesor contratado doctor de estos profesionales en las universidades andaluzas, y
concretamente en la Hispalense, asi como contra la "precariedad” de la universidad.

Segun ha precisado a Europa Press el portavoz del colectivo, Carlos Bueno, estos docentes han decidido
proseguir con las protestas y, concretamente, este viernes, con motivo de la celebracion del Consejo de
Gobierno de la US, efectuaran con una 'cacerolada’ en el exterior mientras, dentro de la sesion, el comité de
empresa "realiza las consultas pertinentes".

Asimismo, un dia antes el colectivo tiene previsto asistir a una protesta de un sector del personal de
administracion y servicios (PAS) de la sede académica que también mantiene un conflicto con el Rectorado
y, por ello, mantendra una concentracion a las afueras del mismo.

Por otra parte, se ha creado un grupo de trabajo que se pondra en contacto con un colectivo que realiza
protestas por medio del flamenco como expresion cultural y de reivindicacion, al objeto de "disefiar una
iniciativa de ese caracter".

Por ultimo, la asamblea de la Hispalense estara presente en una delegacion de profesionales de este sector de
las universidades andaluzas que a finales de esta semana tiene previsto entrevistarse en Madrid con la
Secretaria de Estado sobre el endurecimiento de requisitos para la acreditacion impuesto por la Aneca, la
agencia nacional de acreditacion.

"Estaremos muy activos y pendientes de todo lo que vaya pasando a lo largo de la semana. Seremos muy
exigentes con todos los sentados a la mesa sectorial, sobre todo con los rectores, para que no traicionen su
palabra escrita en lo que respecta a los compromisos”, concluye Bueno.

En este sentido, la pasada semana unas 300 personas se concentraron a las puertas del Palacio de San Telmo,
sede la Presidencia de la Junta de Andalucia, en defensa de la promocion a contratados por adaptacion "y en
contra de lo que consideramos ha sido un engafio por parte de todos los rectores que firmaron un
compromiso que claramente no han cumplido, que era trasladar el tema a la mesa sectorial de negociacion™.

© 2017 Europa Press. Esta expresamente prohibida la redistribucion y la redifusion de todo o parte de los servicios de Europa Press sin
su previo y expreso consentimiento.

l1del 20/06/2017 8:53
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La Maestranzay la Academia de
Ciencias premian la investigacion

» Anoche se celebro el
acto de entrega de los
«Premios para
Investigadores Jovenes»

PEDRO YBARRA
SEVILLA

La Real Maestranza de Caballeria aco-
gié anoche el acto de entrega de la vi-
gésimo octava edicion de los Premios
de Investigacion «Real Maestranza de
Caballeria de Sevilla» y «Real Acade-
mia Sevillana de Ciencias» correspon-
diente a la convocatoria de 2016.

En esta «Convocatoria de Premios
para Investigadores Jévenes», la Real
Maestranza de Caballeria de Sevilla en-
tregd dos premios, y la Real Academia
uno. Estos premios, dotados con 6.000
euros, estan destinados alcientificos
titulados por la Universidad de Sevi-
lla. Los premiados deben haber reali-
zado sus estudios e investigaciones en
el ambito de algunas de las ciencias
que cultiva la Real Academia Sevilla-
na de Ciencias: Quimica, Fisica, Biolo-
gia, Matematicas, Ciencias de la Tierra
o Tecnologia, ya sea en el aspecto fun-
damental, o en el aplicado y técnico.

Premios

Los premiados por la Real Maestran-
za de Caballeria de Sevilla en la convo-
catoria 2016 fueronJestis Campos Man-
zano, en la seccion de Quimica, por sus

investigaciones en la Quimica Organo-
metdlica. Ya fue distinguido por la cor-
poracion en 2008 por tener el mejor ex-
pediente académico de la Facultad de
Quimica. Doctor en Quimica, actual-
mente investigador Marie Curie en la
Universidad de Sevilla. El otro premio
fue otorgado a'Maria Puerto Rodriguez,
en la seccion de Biologia, por sus in-
vestigaciones en Seguridad Alimenta-
ria. Licenciada en Biologia y en Bioqui-
mica por la Universidad de Sevilla, doc-
tora en Farmacia y actualmente
profesora del Area de Toxicologia del
departamento de Nutriciéon y Broma-
tologia, Toxicologia y Medicina Legal

de la Universidad Hispalense. En cuan-
to al Premio «Real Academia Sevilla-
na de Ciencias» fue concedido a/Cata-
lina Gomez de Quiles, en la seccion de
Quimica, por sus investigaciones en
los Sistemas de Energia Eléctrica. Ob-
tuvo el titulo de Ingenieria Indutrial en
la Universidad de Sevillay es doctora

Javier Benjumea

«La investigacion no se
valora lo suficiente, pero es
la clave del progresoy el
desarrollo de la humanidad»

JUAN FLORES

en Ingenieria. Actualmente es profe-
sora en el departamento de Ingenieria
Eléctrica de la Escuela Técnica Supe-
rior de Ingenieria de la Hispalense.

La ceremonia de entrega, como es
habitual desde 1994, se celebr6 en el
saléon principal de l1a Casa de la Real
Maestranza, en un acto presidido por
su teniente de Hermano Mayor, Javier
Benjumea, marqués de Puebla de Ca-
zalla, el presidente de la Real Acade-
mia Sevillana de Ciencias, José Luis de
Justo Alpanés, y el fiscal de la institu-
cidn sevillana, Santiago Leén Domecq,
ademads de otras personalidades de los
ambitos académicos, de la cultura, la
empresay la sociedad de Sevilla.

Tras la introducciéon musical a car-
go de Libon Trio en el que se interpre-
taron piezas de P. Libon, J. B. Viottiy
Haydn, Tomo la palabra Javier Benju-
mea, marqués de Puebla de Cazalla,
para quien le «parece muy importan-
te que las instituciones ptblicas y pri-
vadas apoyen la investigacion en sus
muy diversas y fascinantes dreas. Al
hacerlo se lograra una mayor repercu-
sion de la tarea investigadora y el re-
conocimiento necesario en todos los
foros especializados», dijo durante su
intervencion.

Francisco Sdnchez Burgos, secreta-
rio de la Real Academia Sevillana de
Ciencias, procedio a la lectura del ex-
tracto del acta de la Junta General. A
continuacion present6 a los premia-
dos Rosario Ferndndez, miembro del
Jurado. Tras una breve intervencién de
cada uno de ellos tom¢ la palabra el
presidente de la Real Academia Sevi-
llana de Ciencias, José Luis de Justo Al-
pafiés, para quien «la Real Maestran-
za de Caballeria se ha convertido en el
gran mecenas de la ciencia en la ciu-
dad».
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Manuel Ulmedo

Premio a
la excelencia
investigadora

La sede de la Real Maestranza de Caba-
lleria de Sevilla acogi6 ayer el acto de
entrega de la 28 edicion de los premios a
jovenes investigadores. En concreto, la
institucién entregé dos galardones y la
Real Academia Sevillana de Ciencias uno.
Estos premios estdn destinados a cienti-
ficosdelaUniversidad deSevilla, debien-
do haber realizado sus estudios e inves-
tigaciones en &mbitos como la quimica,
la fisica, la biologia o las matematicas.
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AQUI VIVIO... Pedro Salinas

El poeta que describio
una Sevilla cubista

RA una fonda de luz sucia y pa-

tios oscuros, pero alli el joven

profesor traducia a Proust y es-

cribia los versos que le sugeria
la ciudad: «En agua sin sol/ sombras de
naranjos/ entierran azahares». Sonaba
la campana de la Iglesia de San Martin
ylavoz de bronce se colaba en su cuar-
to. Era una de esas casas-sotano cuya
ventana daba casi a ras de suelo. Desde
alli, Pedro Salinas veia pasar la vida. Co-
rria el afio 1918.

‘Salinas impartia clases en la Univer-
sidaddeSevilla: Estaba feliz por su es-

treno como profesor, pero también tris-
te por estar lejos de su familia. Por las
tardes escribia sobre la luz de la ciudad,
aunque en este cuarto sombrio entra
pocaluz. Yale habia advertido Juan Ra-
mon Jiménez de las lobregueces y el frio
de las pensiones de la presunta ciudad
de todos los soles. «Va usted a sentir, sin
duda, como yo siete afios, ese frio hue-
co de patio de marmol sonoro de agua,
taconeo, voces y nostaljico sol refleja-
do, sin calefaccion posible ni imposible,
de las casas de Sevilla en otofio».

El joven poeta traduce a Proust y ob-
serva la calle desde la ventana de este
cuarto bajo de la pension de la calle Le-
rena, junto a la plaza de la Europa. A
ratos pasan coches de caballo y Salinas
observa las patas furiosas sobre los ado-
quines casi a la altura de su cabeza. El
sonido de los cascos retumba en la pro-

fundidad del cuarto. El poeta tiene la
sensacion de estar viendo un trozo del
Partenén. «Mucho me habian hablado
de las bellezas de Sevilla, pero que iba
avivir dentro de una decoracién viva
del Partendn -caballos por el aire-...
Eso nunca pude pensarlo», escribié su
buen amigo Romero Murube en «Lejos
y en la mano» evocando las palabras
de Salinas.

Hay que seguir el rastro de estas pri-
meras experiencias. Uno de sus textos
mas sorprendentes es el que incluye en
su relato «Entrada en Sevilla». Claudio
-un trasunto del propio Salinas- des-
cribe su llegada a la ciudad en un au-
tomovil que recorre veloz las callejas
laberinticas. El resultado es una de las
descripciones mds vanguardistas de
Sevilla, una especie de bodegén cubis-
ta en el que Salinas describe trozos de
muros, cancelas, balcones y zaguanes
de forma que el lector debe recompo-
ner la idea total de la ciudad-collage.

Esa entrada en Sevilla de Salinas tie-
ne mucho de travelling cinematografi-
co o0 plano secuencia vertiginoso con-
templado desde la maquina futurista
de un moderno automévil. Afos mds
tarde, ya en Santander cuando crea la
Universidad Internacional de Verano
de Santander se fotografiaria con su
coche al que no dudaria en ponerle
nombre: Fidelio.

Después de aquellos primeros afios

J.M. SERRANO

El escritor
impartio clases
de Literatura en
la Universidad
desde 1918 a 1926.
Vivio en una
pension oscura
de la calle Lerena
en la que
traducia a Proust
y después en un
piso de la
Avenida Maria
Auxiliadora. Fue
el profesor que
marco a Luis
Cernuda

Avenida de Maria
Auxiliadora
numero 8 donde
residié el poetay
profesor Pedro
Salinas

POR EVA DiAZ
PEREZ

en la pensién oscura de la calle Lerena,
Salinas se trasladaria ya con su fami-
lia a una casa en la Avenida Maria Au-
xiliadora ntimero 8. Salinas fue profe-
sor de Literatura en la Hispalense has-
ta que en 1926 cambio su catedra de
Sevilla por la de Murcia con su amigo
el también poeta Jorge Guillén. En aque-
llos afios animé el ambiente literario
de Sevilla aplaudiendo iniciativas como
la creacion de la revista «Mediodia».
Ademés, fue profesor del «mas fino poe-
ta que le nacia a Sevilla desde Bécquer»,
seglin sus palabras: Luis Cernuda.
Otro de sus alumnos, Higinio Capo-
te, amigo de Cernuda, rememoro afios
mas tarde el paseo del profesory sus
discipulos desde la Universidad hasta
Maria Auxiliadora: «Saliamos de la Uni-
versidad hablando de la poesia de Gar-
cilaso y del concierto campestre del
Giorgione; al pasar por el mercado de
la Encarnacién, un recuerdo a «El Vien-
tre de Paris», de Zola, y ala «Vaca de-
gollada» de Rembrandt; en la calle Ima-
gen, San Juan de la Cruz y el misterio.
Cuando llegdbamos a la Puerta del Osa-
rio, donde habia unas casas verdes en-
cendidas de luz del mediodia de mayo,
ya habiamos pasado a «UAprés-Midi
d’un Faune»; cuando después de un sol
ardiente alcanzadbamos por fin las pri-
meras sombras de los drboles de Maria
Auxiliadora, aparecia de pronto entre
la fronda el caballo blanco de Gauguin».
La hermosa huella que el profesor Sa-
linas dejaria en sus alumnos sevillanos.
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RECONOCIMIENTO

La Fundacion del

Betis y los enfermos

de ELA se hacen con

los Premios AFA

ABC SEVILLA

La Asociaciéon de Fundaciones An-
daluzas entregara el préximo jue-
ves los premios AFA 2017 para los
que ya hay ganadores. Un jurado
presidido por el maximo respon-
sable de la Fundacién Cajasol, An-
tonio Pulido acordé ayer conce-
der estos galardones a seis enti-
dades de la region, entre las que
se encuentran la Fundacion del
Real Betis Balompié y el colecti-
vos de afectados por la esclerosis
lateral amiotrofica (ELA). Ambos
han sido destacados en la catego-
ria de deportes y &mbito social,
respectivamente.

Junto a ellos recogeran los ga-
lardones representantes de la Fun-
daciéon Agua de Coco, de Granada,
en la categoria de cooperacion; la
Fundacién Audiovisual de Anda-
lucia (cultural); la Fundacién Uni-
versitaria para el Desarrollo de la
Provincia de Cérdoba (empresa-
rial) y la Fundacion Andaluza de
Imagen, Color y Optica (investiga-
cién). S6lo ha quedado desierta la
categoria de medioambiente por
no haber reunido los apoyos sufi-
cientes para su candidatura.

El jurado estuvo compuesto por
Fabiola Martinez Benavides, pre-
sidenta de la Fundacién Bertin Os-
borne; el catedratico de Derecho
Mercantil de la Universidad de Se-
villa, Guillermo Jiménez Sanchez;
la responsable de Andex, Maria
Luisa Guardiola Dominguez; la
empresaria Raquel Revuelta Ar-
mengou, el diplomdtico Fernan-
do Almansa Moreno-Barreday el
rector de la UNIA Eugenio Domin-
guez Vilches que tomaron la de-
cisién junto a Antonio Pulidoy
fue comunicada a los galardona-
dos de esta edicion.

Este jurado también ha queri-
do otorgar una mencién especial
ala Fundacién Barenboim-Said
durante esta edicion de los galar-
dones de 2017.

Con estos premios, la Asocia-
cion de Fundaciones Andaluzas
reconoce simbdlicamente el sig-
nificado de la contribucién de las
actividades de las entidades y aso-
ciaciones declaradas de utilidad
publica al progreso de la sociedad.

La entrega tendra lugar el jue-
ves, 22 de junio de 2017, a las 13.00
horas, en un acto en el que estard
representado todo el sector fun-
dacional, en la sede de Cajasol.
Ademas del reconocimiento, se en-
tregara una escultura original re-
presentativa de la imagen y los va-
lores de la Asociacion de Funda-
ciones Andaluzas a cada una de
las instituciones que han sido re-
conocidas.
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Los empleados

a media jornada
triplican las horas
extras desde 2008

MANUEL V. GOMEZ, Madrid

No tienen contratos a jornada completa, pero cada vez trabajan mas
horas extras. En 2008 los empleados a tiempo parcial hacian al mes
una media de 0,2 horas de mas, segtin el INE, es decir, 12 minutos. A
comienzos de este afio, ese tiempo es de 33 minutos, apenas 5,4
minutos menos que quienes tienen una jornada completa. En Espa-
iia, donde la mayor parte de quienes trabajan a media jornada que-
rian hacerlo ocho horas al dia, estos niimeros suponen un “claro
indicador” de precariedad, apuntan los expertos.

Una de las caracteristicas que di-
ferencian al mercado laboral es-
panol de otros es que muchos de
los empleados a tiempo parcial de-
sean trabajar mas horas. Y parece
que lo estan consiguiendo, pero
no a base de contratos con jorna-
das mas largas, sino con horas ex-
tras. A comienzos de afo, cada
uno de estos ocupados trabajaba
al mes una media de 0,52 horas
por encima de lo pactado, seglin
la dltima encuesta trimestral de
coste laboral publicada este vier-
nes, 0 0,55 si se toma el dato anua-
lizado y no trimestral.

En la misma serie se aprecia,
en cambio, una tendencia contra-
ria en quienes si que cuentan con
contratos a tiempo completo. Ha-
ce nueve afios, estos empleados
trabajaban una media de 0,84 ho-
ras (50,4 minutos) al mes por enci-
ma de su jornada laboral. Ahora
lo hacen 0,62 horas (38,4 minu-
tos). “Esa es una evolucion logica
por la crisis”, explica Carlos Mar-
tin, director del gabinete economi-
co de CC OO, “cuando las cosas
van mal los que tienen empleo,
trabajan mas horas y cuando lle-
ga la recuperacion esta situacién
se revierte. Pero eso no esta suce-
diendo con quienes trabajan a jor-
nada parcial. Es lo contrario”.

Tanto para unos trabajadores
como para otros, la cifra puede
parecer baja. No obstante, hay
que tener presente que un dato
medio que divide el niimero total
de horas entre todos los ocupados
de cada colectivo, trabajen por en-
cima de lo pactado o no. Sin em-

bargo, si que muestra una tenden-
cia evidente hacia la convergen-
cia de las horas extras trabajadas
de media por unos y otros.

El aumento de las extras traba-
jadas entre los empleados a me-
dia jornada se dio sobre todo en
2014, justo después del cambio le-
gal que hubo a finales de 2013. En
diciembre de ese afio se facilité la
posibilidad de que los empleados
a tiempo parcial trabajaran por
encima de lo que recoge el contra-
to, con ello se atendia en parte
una vieja reclamacion empresa-
rial para hacer mas atractivo este
tipo de empleo. Aunque en aquel
decreto, como en el estatuto de
los trabajadores, no se habla de
horas extras. Si se usa esta deno-
minacién, estan prohibidas para
quienes trabajan a media jorna-
da, salvo causas de fuerza mayor
(incendios).

Complementarias

Pero eso no quiere decir que es-
tos empleados no pueda por enci-
ma de las horas para las que se
les ha contratado. Ahora, enton-
ces las normas recurren a un eufe-
mismo, les llaman desde que se
crearon en los afios noventa “ho-
ras complementarias”.

El cambio de hace mads de tres
anos las dividié en dos tipos: unas
son “las pactadas” y las otras, “las
voluntarias”, utilizando las pala-
bras de la norma. Justo entonces
se da el salto: se pasa de una me-
dia anual de 0,2 horas al mes a
mas de 0,4 horas justo un afo des-

El tiempo trabajado por encima de la jornada laboral

HORAS PACTADAS AL MES

Numero medio anualizado de horas por trabajador

HORAS EXTRAS

Numero medio anualizado de horas por trabajador
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Fuente: Instituto Nacional de Estadistica.

El empleo
que resistio
a la crisis

Entre enero y marzo de este
afio, en Espafia habia 2,87
millones de personas trabajan-
do a tiempo parcial. Nunca ha
habido tantas. En los peores
momentos de la crisis, solo
este tipo de empleo —mas
barato y precario— resistio

a la recesién. Se destruyeron
puestos de trabajo por cuenta
propia, también indefinidos

y temporales, en cambio,

el trabajo por horas crecié.

Solo cuando la recuperacion
tomo fuerza ha menguado

pués. Y luego no ha dejado de su-
bir. “Esto demuestra un cambio
en la gestion empresarial de la
mano de obra, acentuando la flexi-
bilidad horaria sobre los trabaja-
dores a tiempo parcial”, apunta
Jests Cruz Villalén, catedratico
de Derecho Laboral de laUnivers)

algo el empleo a tiempo
parcial. Pero en los tltimos
trimestres ha vuelto a crecer,
de ahi que a comienzos

de afio se haya marcado

un nuevo techo.

El tirén de estos afios ha
llevado el empleo a tiempo
parcial a porcentajes mas
cercanos a los de otros
paises de la Unién Europea,
como Francia (18,3%), aunque
todavia esta muy lejos de
Holanda (50%). No obstante,
hay una gran diferencia en-
tre Espafia y estos paises.
Alli el trabajo a media
jornada para la mayoria

de quienes lo desempeiian;
en Espaiia el 60% lo hacen
porque no encuentran

otra cosa.

(§idad) de Sevilla: “Ese dato es un

nuevo y claro indicador de preca-
riedad en el mercado laboral espa-
fiol”, sefiala José Ignacio Conde-
Ruiz, profesor de Economia en la
Universidad de Complutense, “co-
mo también lo son los contratos
de cortisima duracion, que cada

EL PAIS

vez pesan mas”. Este economista
reflexiona sobre la dificultad de
poder conciliar la vida laboral y
familiar con horas extras, aunque
pone una cautela a la hora de ana-
lizar los datos: la serie estadistica
comienza en 2008 y, por tanto, to-
do el periodo visto se enmarca en
periodo de crisis o recuperacién,
no en crecimiento prolongado.
También Maria Ramos, investi-
gadora de la Universidad Carlos
III, subraya la misma cautela.
Aunque, al mismo tiempo, obser-
va el alto nivel de trabajadores a
tiempo parcial que en Espafia que-
rria trabajar a jornada completa,
“seis de cada 10 trabajadores”, de
los mas altos que en otros paises
de la UE (Grecia, Italia o Chipre
estan por encima). “En este con-
texto se entiende que los emplea-
dores, si pueden hacerlo, recu-
rran a las horas extras a tiempo
parcial: a ellos les conviene esta
figura y los trabajadores quieren
y necesitan trabajar mas horas pa-
ra tener mas ingresos”. Este lti-
mo argumento también lo desta-
ca Martin, de CC 00. El, al igual
que los demas expertos, apunta a
que estos nimeros “son un claro
sintoma”, otro, “de precariedad”.
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catedrade
Derecho Foral
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La Conselleria de
Transparencia y la Universitat de
Valéncia han renovado la colabo-
racién para el fomento de la Ca-
tedra de Derecho Foral para 2017,
la mas antigua puesta en marcha
por la Generalitat gracias a un
convenio que cuenta con un pre-
supuesto de 30.000 euros, segin
informo el Gobierno valenciano.
El conseller Manuel Alcaraz con-
sider6 que el convenio es «esen-
cial para fomentar la reivindica-
cién y la recuperacién del Dere-
cho Civil valencianon.

El objetivo de la iniciativa es
llevar a cabo actuaciones vincu-
ladas con el Derecho Civil valen-
ciano, como acciones formativas,
culturales, de investigacion y de
extensién universitaria orienta-
das a su conocimiento y difusion
en la Comunitat a través de be-
cas y ayudas de formacién, con-
gresos o jornadas.

El rector de la UV, Esteban
Morcillo, destaco que con esta re-
novacion se podra trabajar masy
generar conocimiento no solo
dentro del ambito formativo, sino
también con una vision «mas rei-
vindicativa, para que todos los
valencianos volvamos a tener un
derecho foral propion.

Tesis de partidos politicos
Por otra parte, la doctoranda de
la Universitat Jaume I Diana Ru-
bio ha obtenido una nota de so-
bresaliente cum laude en la lec-
tura de su tesis ‘Necesidad del
manual de protocolo en los par-
tidos politicos para la efectividad
en sus eventos; la importancia
de su integracion en la comuni-
cacién corporativa’.

El tribunal, compuesto por
expertos de materias como co-
municacién politica, relaciones
publicas y ceremonial y protoco-
lo como son/Maria Teresa Otero
Alvarado, de la Universidad de
Sevilla, Pablo Vazquez Sande de
la Universidad de Santiago de
Compostela, y César Fernandez
Fernandez de la Universitat Jau-
me I, alab6 la labor realizada por
la ahora doctora con este traba-
jo.
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HORA: 19:22:55 (24:19)

Onda Cero Andalucia DURACION: 00:24:19

AUDIENCIA: -
VALORACION: 47.053€

* 19/06/2017

Onda Cero Andalucia / AQUI EN LA ONDA

Entrevista a Antonio Ramirez de Arellano, consejero de Economia y Conocimiento de la Junta de Andalucia.
Ramirez de Arellano comenta que tras la remodelacion en el gobierno de la Junta de Andalucia el sigue en su

cargo.

todos los alumnos andaluces universitarios. Intervienen

y de la bonificacion de matriculas a casi
Manuel Prieto y Eduardo Peralta.
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HORA: 09:35:47 (14:16)

[N
'?‘ DURACION: 00:14:16 |
CanaISurTele\g{‘:i‘:icg 5 —
AUDIENCIA: -

VALORACION: 28.248€

* 19/06/2017

CANAL SUR /BUENOS DIAS ANDALUCIA

Entrevista con Rafaela Caballero, directora de Cooperacion Internacional de la Universidad de Sevilla y del Centro
Internacional de la Universidad de Sevilla. Este afio las Becas Erasmus cumplen 30 afos desde su puesta en

marcha. Explica los pormenores de este exitoso programa de movilidad por la UE.
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HORA: 21:19:39 (01:13)

CANAL SUR 2 DURACION: 00:01:13 '—
AUDIENCIA: -
VALORACION: 3.066€

* 19/06/2017

CANAL SUR 2/ CSN ANDALUCIA 2

La policia ha recuperado una obra del S.XVII que es propiedad de la Universidad de Sevilla; Se vendia a través de
una pagina de coleccionistas en Internet. Decl. Comisario Jefe Policia Nacional Sevilla.
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HORA: 14:48:00 (01:55)

\6¢
2 DURACION: 00:01:55 I—_I
CanalSurTela:!ﬂ:’;cg E -

AUDIENCIA: -
VALORACION: 21.735€

* 19/06/2017

CANAL SUR/CSUR NOTICIAS 1

Los estudiantes que se han examinado de la Selectividad conoceran el jueves sin han logrado la nota necesaria
para estudiar la carrera deseada. Una calificacion que marcara el futuro profesional de la mayoria. Las carreras
con mas salida son las Ingenierias, segun el estudio del Observatorio Argos. (Decl. Dir. Practicas y Empleo Univ.

Seuvilla.
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Educacion

Psicologia y ADE, las titulaciones mas
demandadas por los futuros universitarios segun
un informe del CEU

MADRID, 19 Jun. (EUROPA PRESS) -

Las titulaciones de Psicologia y Administracion y Direccion de Empresas (ADE) son las mas solicitadas por
los jovenes que acceden a la universidad, segun el altimo informe recogido por la herramienta digital Degree
Advisor, desarrollada dentro del observatorio de empleo Job Lab CEU-Santander, constituido por el CEU y
Banco Santander, a través de Santander Universidades.

Asi lo ha dado a conocer este lunes 19 de junio el CEU, que ha precisado que la investigacion muestra que
los jovenes estudiantes se decantan, en mayor medida, por las areas de Salud (16%), Derecho y Politicas
(14%), y Economia y Empresa (12%). Por su parte, Arquitectura y Disefio (4%) y Ciencias Fisicas,
Quimicas y Geoldgicas (3%) son las opciones menos demandadas.

Por orden de prioridad, las titulaciones por las que mas se han interesado los futuros universitarios son:
Administracion y Direccion de Empresas, Psicologia, Enfermeria, Medicina, Derecho, Arquitectura,
Educacién Infantil, el doble grado en Derecho y Administracion y Direccion de Empresas (ADE) y el doble
grado en Criminologia y Psicologia.

Respecto a la herramienta para orientar a los estudiantes de Bachillerato y Formacion Profesional en la
eleccion de sus carreras universitarias, la institucion educativa ha detallado que con méas de 7.000 usuarios
--un 24% de ellos internacionales--, ofrece informacion detallada sobre la oferta universitaria espafiola, tanto
publica como privada.

En concreto, ha indicado que, a partir de diferentes fuentes estadisticas, esta aplicacion ofrece al alumno un
test de orientacion basado en su propio perfil de estudiante, ademéas de un informe personalizado con datos
relevantes sobre la demanda de estudios universitarios, sus tasas de empleabilidad, los sectores mas
atractivos en los que podrian desarrollar su futuro profesional o las competencias personales y profesionales
méas demandadas.

De esta forma, Degree Advisor aporta una solucion de orientacién completa que integra maltiples fuentes
solventes y oficiales: estudio sobre Tendencias de Empleo Universitario, realizado por la empresa GfK a
mas de 950 empresas de diferente tamafio, sector y localizacion, informes del Sistema Integrado de
Informacion Universitaria (SI1U) y otros estudios realizados por el Ministerio de Educacion, Cultura 'y
Deporte.

Ademas, cuenta con el aval de Universia, de la Confederacion Espafiola de Centros de Ensefianza (CECE) y
de la Confederacion de Padres y Alumnos (COFAPA), asi como de diferentes portales de empleo y
educacion.

El observatorio de empleo Job Lab CEU-Santander realiza estudios propios y da a conocer otros estudios
externos que ayudan a entender las actuales tendencias del mercado laboral a nivel nacional e internacional,

1de2 20/06/2017 9:01
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y el modo en que la Educacion Superior debe adaptarse para formar a los profesionales del futuro. Sus

resultados son objeto de debate en los workshop sectoriales que organizan periédicamente a través de las
Universidades CEU.

© 2017 Europa Press. Esta expresamente prohibida la redistribucion y la redifusion de todo o parte de los servicios de Europa Press sin
Su previo y expreso consentimiento.

2de?2 20/06/2017 9:01



FRECUENCIA: Diario
0.J.D.: 120418

E.G.M.: 581000
SECCION: TENDENCIAS

PAI[S: Espafia
PAGINAS: 31

TARIFA: 22223 €
AREA: 805 CM2 - 71%

LA VANGUARDIA

P20 Junio, 2017

El Govern y universidades se dan un afo
para lograr un nuevo acuerdo financiero

El pacto nacional de la ensefianza superior abre un didlogo entre todos los agentes

CARINA FARRERAS

Barcelona

El Govern ha creado un espacio de
debate para quela Administraciény
la comunidad universitaria -recto-
res, sindicatos, presidentes de con-
sejos sociales, grupos parlamenta-
rios vy estudiantes- reflexionen y
acuerden antes de septiembre del
2018 un nuevo modelo universita-
rio que consenstie asuntos como las
tasas de matriculacidn, becas, go-
bernanza,estabilidad de plantillasy
financiacion de las universidades.
El nuevo “pacto nacional para la
universidad” es una exigencia del
Parlament, recogida en la ley de
presupuestos (4/2017) y estd en-
marcado en un clima de protestas
por parte de estudiantes, profeso-
resyrectores que cuestionan lasos-
tenibilidad de un modelo que no

ofrecetasasbaratas paralos jévenes
ni garantiza la estabilidad del per-
sonal ni realiza las inversiones ne-
cesarias para mantener un modelo
decalidad.

Asimismo, se suma a los dos pro-
cesos de participacion de la comu-
nidad educativa convocados por
administraciones piblicas: el deba-
te sobre la educacién obligatoria
Araésdemd, que estd a puntode pu-
blicar sus conclusiones, y el pacto
nacional porlaeducaciénconstitui-
do por el Ministerio de Educacion.

Elnuevo pacto, presentado porel
conseller de Empresa i Coneixe-
ment, Jordi Baiget, cuenta con un
amplio consenso. Firmaron todas
las universidades catalanas, pabli-
casy privadas,los presidentesdelos
consejossociales, seis grupos parla-
mentarios, los sindicatos UGT y
CC.00., el Consell de I'Estudiantat

o Sy
ANA JIWENEL
El conseller de Empresa i Coneixement, Jordi Baiget, y miembros de la comunidad educativa, antes del acto de la constitucion del pacto

Medidas en Andalucia por el calor

= La nueva consejera de
Educacion de la Junta de
Andalucia, Sonia Gaya, auto-
rizd ayer a que los padres de
alumnos que lo deseen, y
puedan por sus circunstan-
cias personales, se absten-
gan de enviar a sus hijos al
colegio hasta final de curso,
a consecuencia de las eleva-
das temperaturas que pade-
ce la comunidad, que vana
aumentar en los proximos
dias. También se abre 1a
posibilidad de que los nifios
sean recogidos antes de
finalizar la jornada. El curso
finaliza este viernes. La

polémica por la ola de calor
le costd el puesto a la ante-
rior consejera, Adelaida de
la Calle, quien se negd a
estudiar un plan de climati-
zacion de las aulas porque
“el aire acondicionado es
perjudicial para los nifios”.
Desde entonces, numerosas
asociaciones de padres se
han unido en el movimiento
“Escuela de calor, Aulas, si;
saunas, no”, que ha protago-
nizado protestas como lle-
var a los nifios a clase en
bainador o invitar a los parti-
dos politicos a una reunion
en un colegio. / A.S. Ruiz

de les Universitats Catalanes (Ceu-
cat), 16 expertos de dmbito univer-
sitario —como el exconseller de
Economia Andreu Mas-Colell, el
exrector dela UB Didac Ramirez, el
ex secretario de Estado Marius Ro-
viralta o el socidlogo Salvador Car-
dis- y otros organismos. Bl préxi-
mo 12 de septiembre se firmard el
acuerdo de Govern y tres dias des-
puésse constituird lamesa plenaria,
concuatro grupos de trabajo, quese
reunird cada dos meses hasta sep-
tiembre del 2018 en que se redacta-
rdn “sin perjuicio de acuerdos pre-
vios”las conclusiones generales.
Este pacto permite,segin Baiget,
“dotar al sistema de la maximaesta-
bilidad y permitir que se manten-
gan los niveles de calidad alcanza-
dos”. El debate afronta cuatro line-
as temdticasentralas que destacala
configuracién de un nuevo modelo
de financiacién que los rectores
confian quesebaseen laautonomia

Los campus confian
en obtener mas
autonomia y mas
inversion, pasando del
0,88% al 1,22% del PIB

de gestién conrendicion de cuentas
yenunnotableaumento delainver-
sion publica pasando de un 0,88%
del PIB actual al 1,22%, segiin dijoel
presidente de la Associacid Catala-
na  d'Universitats  Publiques
(ACUP), Jaume Casals que reiterd
que las cotas de calidad no son sos-
tenibles con los presupuestos ac-
tuales. También se debatird el crite-
rio dereparto entre los centros.
Otro aspecto resaltable es el pre-
cio delos estudios,sobre los que pa-
rece haberse descartado la gratui-
dad como objetivo de inicio, asumi-
do incluso por el coordinador de
Ceucat, Oriol Rivera, que dijo que
no confiaba en una rebaja de los
precios maximos a corto plazo, pe-
rosi que aumentara del 25% al 50%
los estudiantes con reduccion de
precio. Los rectores, por su parte,
recordaron que las tasas forman
parte del presupuesto universitario
y el secretario de Universitats, Ar-
cadi Navarro, afiadid que “es nor-
maly deseable quelasrentasmdsal-
tas paguen mas que las bajas” por lo
que, a su juicio, el debate no debe
centrarseen la gratuidad, sinoenla
profundizacién del sistema actual.
De hecho, el nuevo decreto de pre-
ciosrecogerd el recorte del 30% pe-
dido por el Parlament, s6lo a los in-
gresos mdsbajos. Varios agentes fir-
mantes expresaron en privado la
incertidumbre que puede crear el
clima politico el préximo otofio.e
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Harvard rescinde la admision a diez
alumnos por sus mensajes en las redes

ALBERT MOLINS Barcelona

La Universidad de Harvard ha res-
cindido la admision a 10 alumnos, a
quieneshabiaaceptadopreviamen-
te, al descubrir que los futuros
alumnos habian publicado imd-
genes y mensajes ofensivos en un
grupo privado de Facebook. Los
mensajes incluian contenido se-
xualmente explicito y xenéfobo, y

hacian mofa del Holocausto, las
agresiones sexuales y el abuso de
menores.

La universidad no ha querido ha-
cer comentarios, pero ha dicho que
las ofertas a los estudiantes pueden
ser retiradas si su comportamiento
“pone en duda su honestidad, su
madurez o el cardcter moral”. Nun-
cahastaahorase habia considerado
el comportamiento en las redes so-

ciales como una razdn paranegarla
admisién enunauniversidad de Es-
tados Unidos, por lo que ladecisién
de Harvard ha abierto el debate en-
tre los que consideran que la deci-
sién de la universidad vulnera la li-
bertad de expresidn, ylos que creen
que hasido acertada.

Segtin un portavoz de la Funda-
cit Blanquerna, “seria muy compli-
cado revisar la actividad en las re-

des delos misde 600 alumnos nue-
vos que tenemos cada afio”; pero

segun la misma fuente- si existe
una normativa interna para los
alumnos yel convenio colectivo pa-
ra los profesores “que establecen
como falta muy grave ofender con
hechos ode palabraa otromiembro
de la comunidad educativa”. Con-
travenir estas normativas puede
implicar hastalaexpulsitn del estu-
dianteylapérdidade trabajoparael
profesor, aunque de momentonose
hadado nunca el caso.

Desde Blanquerna entienden
que en los casos en los que las ofen-
sas afecten a otros colectivos, quien
debe actuar es la Fiscalia, va que se

trata de delitos tipificados penal-
mente, cuya sancion se escapa de
las competencias de la universidad.

Por su parte, en la Fundaci6 Pere
Tarrés existe, desde el 2011, una
guiade buenosusos de lasredes pa-
ratodoel personal que tiene atribu-
cionessobrelosperfilesdela funda-
cién . “Son indicaciones muy gene-
rales, muy de sentido comin, que
inciden en una accién transparente
yelrespeto porlalegislacién vigen-
te”, dice un miembro de esta funda-
citn educativa, que recuerdasu ca-
ricter eminentemente social, y que
por tanto “hay comportamientos
que son incompatibles con este ca-
ricter”.e
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Enlaces a noticias diqgitales

Rafaela Caballero en Canal Sur TV

e http://www.canalsur.es/noticias/erasmus-tendra-una-larga-vida-porque-se-ha-
demostrado-su-utilidad-y-su-capacidad-de-acceder-al-empleo/1178283.html

Cocinar al vapor

e http://ecodiario.eleconomista.es/espana/noticias/8440859/06/17/Investigadoras-
de-la-US-concluyen-que-cocinar-al-vapor-elimina-mas-cianotoxinas-del-
pescado-que-el-hervido.html

Protestas de ayudantes e interinos de la US

e http://ecodiario.eleconomista.es/espana/noticias/8440383/06/17/Ayudantes-e-
interinos-de-la-US-protestaran-el-proximo-viernes-con-cacerolas-con-motivo-
del-Consejo-de-Gobierno.html

e http://www.20minutos.es/noticia/3068819/0/ayudantes-interinos-us-protestaran-
proximo-viernes-con-cacerolas-con-motivo-consejo-gobierno/

Agenda del CICUS

e http://www.aulamagna.com.es/agenda-de-sevilla/
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